Speiseplan 30.06.25 - 04.07.2025

Cand, Meer & CGarten

Mitarbeiter - 4,90 € [/ Gast - 5,90 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Mitarbeiter - 4,50 € /| Gast - 5,50 €

Suenq[(ick

—Mitarbeiter - 4,40 € / Gast - 5,40 €

Bistro Spezial -

siche Speiseplan Juni

5 ot Brokkoli-Knusper-Nuggets
Olmgtﬂg . HefekGEa o e <al,a,c,a3,f,g,h,i> mit KrautersoBe

<al,a,f,g,3> und Kartoffelpiiree<g,3>

Nudeln<a1,a,c,f> mit TomatensoBe Dicke Rippe <B> mit Sauerkraut <B>
und Wurstwiirfeln <a,a1,j,B,2,3,4> dazu SoBe<a1l,a,i> und

heiBer HeidelbeersoBe

01.07 <a,al,a2,a3,a4,f,g,3> dasunoioE dazu Nachtisch Semmelknodel <a1l,a,c>
/{ 4,90 €
“. 1 Hahnchenschnitzel<al,a>
' MiﬂWOCh Griine Bohnensuppe mit Gemiusefrikadelle<a,al,a2,c,i> Deftiger Bratklops<a,al,c,j,B> in mit SoBe<g>
Schweinefleisch <a1,a,i,j,B,3> mit TomatensoBe<3> und Porreegemiise <a,al,c,f,g> dazu Mischgemiise <a,al,c,f,g>
dazu Obst Kartoffelpiiree <g,3> und Kartoffeln und Kartoffeln
02.07

4,90 €

4

Oom’lel"gtﬂq Tomatencremesuppe Blumenkohlgemiise in Schweinegulasch "Ungarische Art"
Sauce Hollandaise<a1,a,c,f,g> <al,a,B> mit Makkaroni

mit Salzkartoffeln <al,a,c,f,jkm>

Marinierter Hering <c,g,2,3,5>
und Salzkartoffeln

1> dazu Dessert
07 . <a,a
03.0 4,90 €

| Freitag

04.07

Fischburger <a1,a,c,d,g,i,j,k>
mit DillsoBe<a1,a,f,g> dazu
Kartoffelpiiree<g,3>
und Rotkohl-Rohkost<a,a1,2,7>

Bunte Nudeln <a,a1>
mit fruchtiger
Tomaten-Mozzarella-SoBe <3,9>

Thiiringer Rostbréatel<B> mit
ZwiebelsoBe<al,a,f,g,i> und
Bratkartoffeln
4,90 €

Erbseneintopf mit Wursteinlage
<i,j,B,2,3,4> dazu Obst

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

B SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

e Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



Speiseplan 07.07.25 - 11.07.2025

Cand, Meer & CGarten

Mitarbeiter - 4,90 € [/ Gast - 5,90 €

B

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Mitarbeiter - 4,50 € /| Gast - 5,50 €

= o
Suppengliic

_—Mitarbeiter - 4,40 € / Gast - 5,40 €

Bistro Spezial -

)

L A“MF L W

Pilzpfanne mit Kochschinkenstreifen
<2,4,B,a,al,i> und Krauterspatzle
<a,al,c,f>
4,90 €

GrieBbrei mit Vanillegeschmack
<3,a,al,a2,a3,a4,c,f,g,h>
dazu Zucker/Zimt und Obst

1 Montaq Méhreneintopf mit Schweinefleisch

Schweinegeschnetzeltes mit
<3,B,a,al,i> dazu Obst
07.07

Pilzen<3,B,a,a1,g> und Reis

Bouletten<a1,a,c,i,j,B,C> mit
SoBe <al,a>und Rotkohl <a,a1,B,7>
dazu Kartoffelptiree <g,3>

Mibrag- Currywurst
mit Pommes
4,90 €

Vegetarische Bolognese
mit Gabelspaghetti <a,a1,c,f,j k,m>

Dienstag  |§
08.07

Gemiiseeintopfmit Eierstich <c,g>
dazu Vollkornbrot <a,al,a2 k>

Panierte Jagdwurstscheibe
<2,4,B,a,al,c,g,j>
mit Nudeln <a,a1l,c,f> und

09.07 mit Brétchen <a1,a2,f,g,j,k> <€f,a1,f,g> mit Petersilienkartoffeln TomatensoBe <3,a,al,g>
* und Reis, BIO - Obst 490€

M. h Gemiiseschnitzel <a,al,c,q,i>
lﬂwoc Kesselgulaschsuppe <3,B,a,al> dazu SahnesoBe mit Frischkase Pikanter Krauterquark <g>

ngBkor_ﬂeintopf mit . - : Siilze "Hausmacher Art" <2,4> in Mibrag- Burger
Schweinefleisch <3,B,a,al,i> Eierkuchen <a,a1,c,g> mit RemouladensoBe <3,5,c,g> mit Pommes

dazu Obst Apfelmus <2> dazu Bratkartoffeln 7,40 €

Schweinebraten <B> in
Champignons-ZwiebelsoB3e <a,al,g>
dazu Brokkoli "natur" <a,a1,c,f,g>
und Kartoffeln
4,90 €

Gekochte Eier <c> in SenfsoBe
<a,alf,g,j>
mit Salzkartoffeln und
Apfel-Rotkrautsalat <2>

Fadennudelsuppe mit buntem Gemiise
und Eierflocken <a1,a,c,f,j, k,m>
dazu Dessert

| Freitag

11.07

Herzhafte Linsensuppe mit
Rauchfleisch <2,4,B,i> dazu Dessert

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Sl Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



Speiseplan 14.07.25 - 18.07.2025

Cand, Meer & CGarten

Mitarbeiter - 4,90 € [/ Gast - 5,90 €

B

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Mitarbeiter - 4,50 € /| Gast - 5,50 €

= o
Suppengliic

_—Mitarbeiter - 4,40 € / Gast - 5,40 €

Bistro Spezial -

)

L A“MF L W

Schweineroulade "Jager Art"
<al,a,c,f,g,i,j,B> mit Mischgemiise
<al,a,c,f,g> dazu SoBe <al,a,g,i>
und Kartoffeln
4,90 €

Hahnchengeschnetzeltes <a,al,i>
mit Fusillinudeln <a,al,c>
dazu Nachtisch

Vollkornnudeln <a,a1> mit cremiger
Kase-Schnittlauch-SoBe
<3,a,al,f,g>

MOl’ltaq WeiBe Bohnensuppe mit
Kasselerfleisch <2,3,4,B,i>
14.07

Pikantes Pfannengyros <1,B,g,j>
mit Tzatziki <g> dazu Tomatenreis
und WeiBkrautsalat <2>
4,90 €

Deftiger Bratklops <B,a,al,i,j>
mit Spinat <a,al,g> dazu SoBe
<a,al> und Kartoffeln

Mohrenschnitzel <a1,a,c,f,g,i>
mit Kartoffelpiiree<g,3> und
CurrysoBe <a1,a,f,g,i,j>

Brokkolicremesuppe mit
Schweinefleisch <B,a,a1,f,g,i>
dazu Dessert

Dienstag  |§
15.07

4

- )
. Miﬂwoch ] I Blumenkohl-Kise-Bratling r ) g N
. Puddingsuppe mit Schokogeschmack <3,a,a1,g> mit RahmsoBe omaten-Curry-SoBe <3,9,i,j> und

16.07 <g> dazu Zwieback <a1,a> <a,al.f,g> und BIO - Reis Kartoffelpiiree <3,9> €Azt
: WeiBkohl-Rohkost

Schweine-Cordon-Bleu
<a,al,c,g> mit Blumenkohlgemiise
in Sauce Hollandaise <a,a1,c,f,g>
und Kartoffeln
4,90 €

Pikante Currywurst <B> mit

Gemiise-Gouda-Stabchen

<a,al,c,g,i> Deftige Grutzwurst <B,a,a4> Schweinesteak <B> mit Letscho

mit leichter TomatensoBe mit Sauerkraut <3> und Kartoffeln <3,a,a1> und Bratkartoffeln
<3,a,al,c,g> und Kartoffeln 4,90 €

Eiermuschelsuppe mit Gefliigelfleisch
<a,al,c> dazu hausgem.
Quarkspeise <g,3,4>

Bauernroulade <B,a,al,j> mit SoBe
<a,al,g,i> und Kartoffeln dazu
Porreegemiise <a,al,c,f,g>
4,90 €

| Freitag

18.07

GrieBbrei <a,al,g> mit
Zucker- und Zimt dazu Obst

Gabelspaghetti <a,al,c,f,j,k,m>
mit Sauce Bolognese <3,B,a,al>

Mohreneintopf mit Schweinefleisch
<3,B,a,al,i> dazu Obst

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Sl Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



Speiseplan 21.07.25 - 25.07.2025

Cand, Meer & CGarten

Mitarbeiter - 4,90 € [/ Gast - 5,90 €

B

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Mitarbeiter - 4,50 € /| Gast - 5,50 €

= AN
Suppengliic
~—Mitarbeiter - 4,40 €/ Gast - 5,40 €

I A““’V ‘p A

! Montaq Gemiisesuppe mit FleischkloBchen
<3,B,C,a,al,c,i> und eine
Scheibe Vollkornbrot <a,a1,a2,k>

Bistro Spezial -

Vegetarische Linsenbolognese
<a,al,c,f,j,h k,m><(Mohren, Broccoli,
Sellerie und Mais)> mit
Makkaroni<a,al,c>

Bratklops<a,ai,c,i,j,B,C> mit SoBe
<a,a1> dazu Kartoffeln und
Mischgemiise <a,a1,c,f,g>

4,90 €

Gemise-Hahnchen-Currypfanne
<a,al,f,g,i,j> mit Reis

21.07

Eipatty mit Schnittlauch <c,g,i> dazu
Blumenkohlgemiise in Sauce
Hollandaise <a,al,c,f,g>
und Kartoffeln

Senfkrustenbraten<B,j> mit SoBe
<g>, Rotkohl <6,B,a,a1> und
Serviettenknodel <a,al,c>
4,90 €

Kartoffelsuppe mit geschnittenen
Wienerwiirstchen <i,B,3> hausgem.
Quarkspeise<g,3,4>

Schichtkohl mit SoBe <B,a,al,g>
und Kartoffeln dazu hausgem.
Quarkspeise <g,3,4>

Dienstag  |§
22.07

MiﬂWOCh Gabelspaghetti <a,al,c,f,j,k,m> Cevapcici (Rind) nach
Linsensuppe mit Rauchfleisch Vegane Falafelbélichen <a,a1l,c,f,g,i,j> mit Sauce Bolognese "Zigeuner Art" <a,a1> mit Reis
23.07 <i,B,2,4> dazu Obst mit SahnesoBe <f,g> und Reis <3,B,g,i> dazu Obst 490 €

Ungarische GHIGEEREEIES Spinat-Knuspermedaillon Bauerngulasch <2 4 B aaBaiic Schweinebraten <B> mit SoBe
<2,3,B,a,al,i> mit Kartoffeln <a,al,a2,c,e,f,g,h,i,j k> mit it M6hrengemﬁ’se' <’a1’ c’f é; <a,al,g,i> dazu Butterblumenkohl
und Gemiiseeinlage dazu Brotchen RahmsoBe <a,a1,f,g> und dazu Kartoffeln s <g> und Kartoffeln
<al,a2f,g,j,k> Kartoffelpiiree <g,3> 4,90 €

Bauernroulade <a,al,j,B>
mit SoBe<a,al,g,i> dazu
Butterbrokkoli "natur" <g>
und Spatzle <a,al,c,f>
4,90 €

Seelachsfilet im Backteig <a,al,d,j>
mit SenfsoBe <a,a1,f,g,j> dazu
Kartoffelpiiree
<3,9> und Rotkohl-Rohkost

Perlgraupcheneintopf mit
Kasseler <2,3,4,B,a,a3,i> dazu
Dessert

| Freitag

25.07

Spiralnudeln <a,a1> mit BIO -
BrokkolirahmsoBe <a,a1,9,i>

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Sl Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



Speiseplan 28.07.25 - 01.08.2025

Cand, Meer & CGarten

Mitarbeiter - 4,90 € [/ Gast - 5,90 €

B

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Mitarbeiter - 4,50 € /| Gast - 5,50 €

= AN
Suppengliic
~—Mitarbeiter - 4,40 €/ Gast - 5,40 €

I A““’V ‘p A

. Montaq Erbseneintopf mit Wursteinlage
<i,j,B,2,3,4> dazu Nachtisch
28.07 ‘

Bistro Spezial -

Rinderschmorbraten mit SoBe<g,i>
dazu Bohnengemiise <a,al,f,g,i,j>
und Spatzle <a1,a,c,f>
4,90 €

Schweinegeschnetzeltes mit Pilzen
<al,a,g,B,3> dazu Kartoffelpiiree
<g,3> und Nachtisch

Gabelspaghetti <ai,a,c,f,j,k,m>
mit Tomaten-BasilikumsoBe <a1,a,g>
dazuNachtisch

Spanferkelrollbraten <B>
mit SoBe<a,a1,g> und
Rotkohl <a,a1,B,7> dazu
KartoffelkloBe
4,90 €

Buntes Gemiiseragout <
(Erbsen,Karotten,Mais,Paprika)
><al,c,f,g> mit Krauterspatzle
<a,al,c,f>

Griine Bohnensuppe mit
Schweinefleisch
<a1l,a,i,j,B,3> dazu Obst

Dienstag  |§
29.07

Fischnuggets <a,a1,d> mit
PetersiliensoBe <a,al,f,g> dazu Reis

Rostbratwurst "Thiiringer Art"
<j,B,4> mit Bayrisch Kraut <a1,a,i,B>
und SoBe<g,i> dazu Kartoffeln
4,90 €

Miﬂwoch Hiihnerkraftsuppe mit Einlage 3
<al,a,c.f.j,k.m> dazu Brot <ala2 k> Quarkkeulchen <al,a,g> Nudeln<a1,a,c,f> mit TomatensoBe

30.07 und Obst mit Apfelmus <2> und Wurstwiirfeln <a,a1,j,B,2,3,4>

Blumenkohleintopf mit Zucchini-Mo6hren-Puffer Gefligelfrikadelle <a1,a,c,f,g,j> Eisbein <a1,c,f,g,i,j,6,2,4>
Schweinefleisch <c> mit KrautersoBe mit Méhrengemiise <a1,c,f,g> mit SoBe<a,a1>dazu Sauerkraut
<a1,a,f,g,i,B,3> dazu Dessert <a1,a,f,g,3> und BIO - Reis dazu Kartoffeln und SoBe<al,a,g> <a1,a,B> und Kartoffeln
4,90 €

| Freitag

01.08

siehe Speiseplan August

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Sl Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



