Suppengliick
Mitarbeiter - 4,40 € / Gast-5,40€ .
e - L]

VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Cand, Meer & Carten % Bistro Special

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 € Gast + 1,00 €

o 'S

Rinderroulade(j,C,5 mit
SoBe(al,a,g,i und
Apfelrotkohl(a,al,2,7 dazu
KartoffelkloBe :

Montag §
05.05

Buntes Eierfrikassee (mit
Gemiiseeinlage) <a,a2,c,f,g,i>
dazu Kartoffeln

Kirbis-Kartoffelsuppe
(i,B,3)

- Brokkoli-Knusper-Nuggets Dicke Rippe <B> mit
<al,a,c,a3,f,g,h,i> mit Sauerkraut <B> dazu

KrautersoBe <al,a,f,g,3> und SoBe<al,a,i> und

Dienstag

Solijanka

; 9k Kartoffelpliree<g,3> Semmelknddel <al,a,c>
g Eeafri i Hahnchenschnitzel<al,a> mit
- 1 % 3 Gemusefrikadelle<a,al,a2,c,i> I
A Mittwoch y Grun.we Bo.hnensuppc-.z .mlt mit TomatensoBe<3> und SoBe<g> dazu
07.05 g Schweinefleisch <ai,a,i,j,B,3> Kartoffelpiree <g,3> Kohlrabigemise <al,a,c,f,g>

und Kartoffeln

Italienische Gemisesuppe mit -

Blumenkohlgemise in Sauce M Schweinegulasch "Ungarische

Einlage
(Nudeln, Zucchini, Hollandaise<atl,a,c,f,g> mit Art" <al,a,B> mit Makkaroni
Karotte, Tomaten, Sellerie) Salzkartoffeln <al,a,c,fjkm>
<a,al.cf.,i>

Thuringer Rostbratel<B> mit
ZwiebelsoBe<al,a,f,g,i> und
Bratkartoffeln

Bunte Nudeln <a,a1> mit
fruchtiger Tomaten-
Mozzarella-SoBe <3,9>

Erbseneintopf mit
Woursteinlage <i,j,B,2,3,4>
dazu Obst

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
Sy Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



Speiseplan 12.05.25 - 16.05.2025

A

Suppengliick
Mitarbeiter - 4,40 € / Gast-5,40€ .
—— - 2

VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Cand, Meer & Carten :"E: Bistro Special

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 € - Gast + 1,00 €

‘Schweinegeschnetzeltes mit
buntem Gemuse<3,B,a,al,g>
und Reis
4,90 €

GrieBbrei mit
Vanillegeschmack
<3,a,al,a2,a3,a4,c,f,g,h> dazu
Zucker/Zimt

Pilzpfanne mit
Kochschinkenstreifen
<2,4,B,a,al,i> und
Krauterspatzle <a,al,c,f>

Montag
12.05

Mohreneintopf mit
Schweinefleisch <3,B,a,al,i>

e

e, 0 A N Herzhafte Schlachteplatte §
Gemuseeintopfmit Eierstich 2 Currywurst

5 T | : '

) Dienstag i T oSt Vegetarische Bolognese mit <2.46Baalcfal Tl £ A
1205 B 9 Gabelspaghetti <a,al,c,f jk,m> Sauerkraut <B,a,al> und <2. 4.6, al>
- . <a,al,a2,k> 4,50 €
;r. Kartoffeln
JLS 4 * - A ) Ri . 3 N - : ‘
h i Gemiiseschnitzel <a,al,c,g,i> indfleisch ,auf Tafelspitzart“(i Panierte Jagdwurstscheibe

- Mittwoch Kesselgulaschsuppe g ! e

<3,B,a,al> mit Brétchen dazu SahnesoBe mit

<al,a2,f,g,j,k>

<a,al,c,f> und TomatensoBe
<3,a,al,g>

14.05

Frischkase <a,al,f,g> und Reis, | MeerrettichsoBe(2,a,al,f,g,l
dazu KartoffelkloBe 4,90 €

Kohlrabi-Medaillons <a,al,c,i>

Sulze "Hausmacher Art" <2,4> Mibrag - Burger

in RemouladensoBe <3,5,¢c,9> miBellage -
=435, 3,al, c, g,j, k>
dazu Bratkartoffeln b

WeiBkohleintopf mit mit KrautersoBe <3,a,al,f,g>
Schweinefleisch <3,B,a,al,i> dazu Buttermohren <g> und
Kartoffeln

Gebr. Hahnchenschenkel in
SoBe(3,a,al
mit Rotkohl(a,a1,B,7 und
Kartoffeln

Schweinebraten <B> in
Champignons-ZwiebelsoBe
<a,al,g> dazu Brokkoli "natur"
<a,al,c,f,g> und Kartoffeln

4,90 €

Gekochte Eier <c> in SenfsoBRe
<a,al,f,g,j> mit Salzkartoffeln
und Apfel-Rotkrautsalat <2>

Herzhafte Linsensuppe mit
Rauchfleisch <2,4,B,i>

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
S Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



i

e I s
Suppengliick

Mitarbeiter - 4,40 € / Gast-5,40€ .

T W 7

VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

~ Vollkornnudeln <a,al> mit
cremiger Kase-Schnittlauch-
SoBe <3,a,al,f,g>

Montag
19565

WeiBe Bohnensuppe mit
Kasselerfleisch <2,3,4,B,i>

Méhrenschnitzel <ala,c,f,qg,i>
mit Kartoffelptree<g,3> und
CurrysoBe <al,a,f,g,i,j>

| Brokkolicremesuppe mit
| Schweinefleisch <B,a,al,f,g,i>
dazu Dessert

) Dienstag
B 20.05

é
k Mittwoch
21.05

Blumenkohl-Kase-Bratling
<3,a,al,g> mit RahmsoBe
<a,al,f,g> und BIO - Reis

Griner Bohnen Eintopf mit
Schweinfleisch

=
(T
Eiermuschelsuppe mit
.Don"ergmg Geflugelfleisch <a,al,c> dazu
22.05 hausgem. Quarkspeise
<g,3,4>

Gemiise-Gouda-Stabchen
<a,al,c,qg,i> mit leichter
omatensofBe <3,a,al,c,g> und
Kartoffeln

Freitag
23.05

Mohreneintopf mit
Schweinefleisch <3,B,a,al,i>

GrieBbrei <a,al,g> mit Zucker-
und Zimt

<1,B,g,j> mit Tzatziki <g> dazu

Seelachs im Backteig(a,al,d,j
mit KrautersoBe(3,a,al,f,g und

Bistro Special

Gast + 1,00 €

Land, Meer & Garten _2"%

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 € -

Schweineroulade "Jager Art"
<al,a,c,f,g,ij,B> mit
Mischgemdtise <a1,a,c,f,g>
dazu SoBe <al,a,g,i> und
Kartoffeln
4,90 €

Hackballchen <a,al,g,B> mit
Tomaten-Mozzarella-SoBe
<g,3> und Reis

Pikantes Pfannengyros
Currywurst

mt Pommes frites
<2,4,6,al>
4,50 €

Tomatenreis und
WeiBkrautsalat <2>

Schweine-Cordon-Bleu
<a,al,c,g> mit
Blumenkohlgemuse in Sauce
Hollandaise <a,al,c,f,g> und
Kartoffeln

Leberragout(B,a,al,g mit
Kartoffelpliree(3,g
dazu Gewdlrzgurken
4,90 €

Mibrag - Burger
mit Beilage
<2,3,54a,al,c,qg,j k>
7,40 €

Deftige Grutzwurst <B,a,a4>
mit Sauerkraut <3> und
Kartoffeln

Bauernroulade <B,a,al,j> mit
SoBe <a,al,g,i> und Kartoffeln
dazu Porreegemiise
<a,alc,f,g>
4,90 €

Gemusereis

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,
sl Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



A e A
Suppengliick
Mitarbeiter - 4,40 € /Gast-5,40€ .
e -
Gemisesuppe mit
FleischkloBchen
<3,B,C,a,al,c,i> und eine

Scheibe Vollkornbrot

VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Cand, Meer & Carten :"E: Bistro Special

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 € - Gast + 1,00 €

Schellfischfilet in Cornflakes-
Panade(a,al,d
in DillsoBe(a,al,f,g mit
Kartoffelplree(3,9

Vegetarische
Linsenbolognese
<a,al,c,f,j,h,k,m><(Mbhren,
Broccoli, Sellerie und Mais)>

Montag
26.05

Gemuse-Hahnchen-
Currypfanne <a,al,f,g,i,j> mit
Reis

<a,al,a2,k> mit Makkaroni<a,al,c> 4,90 €
T
¢ Eipatty mit Schnittlauch N
| Dienstag Kartoffelsuppe mit <c,g,i> dazu Senfkrustenbraten<B,j> mit Currywurst
ens ﬂq ; ! LS mt Pommes frites
4 geschnittenen Blumenkohlgemise in Sauce SoBe <g>, Rotkohl <6,B,a,a1> S 1
i 27.05 Wienerwiirstchen <i,B,3> Hollandaise <a,a1,c,f,g> und und Serviettenknddel <a,al,c> 4,50 €

Kartoffeln

2

‘
k Mittwoch
28.05 W

- , Cevapcici (Rind) nach
Gabelspaghetti <a,al,cfkm> "Zigeuner Art" <a,al> mit Reis

mit Sauce Bolognese <3,B,g,i> 4,90 €

Vegane Falafelballchen
<a,al,c,f,g,i,j> mit SahnesoBe
<f,g> und Reis

Linsensuppe mit Rauchfleisch
<i,B,2,4>

Christi Himmelfahrt
Wir haben Geschlossen

Bruckentag
Wir haben geschlossen

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
S Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe



