VeggieZauber & ZuckerCiehe i Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 € o= Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 €

Riihrei mit Kartoffeln, dazu Gurkensalat Fleischspief m|t L.etscho,
K, dazu Rosti

S,R,IX, X, 1,2,

Tortellini mit SpinatsoBe Schnitzel it Spaizle
K, VII, Ia, 1 und ChampignonsoBe

S,VI,1,3,4,5,la

Kartoffelauflauf mit Matjes mit Bratkartoffeln,

Brokkoli an Salat dazu Speckbohnen
K, la, VII F,S,

Tag der Arbeit (Wir haben geschlossen)

B

| ' Freitag Briickentag (Wir haben geschlossen)

02.05

Elnt()p]( del" Pizzasuppe

S, la, VI, VIl 1
h Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 5,50 €
Woche

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
Sy Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




VeggieZauber & ZuckerLiche i Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 € - Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 €

Montag

05.05

Dienstag

Mittwoch
07.05

' Freitag

Drillinge mit Sour Cream
und Hirtensalat
K, VI,

Tortellini Pfanne
K, la, VII, 1

Kartoffelpuffer

mit Apfelmus
K,1

Nacho Bowl mit Bratgemiise,
Reis und Bohnen
K, la, VIl 1

Shakshuka
K, VIII, 1Nl

Salat mit Hahnchen
und Hirtenkadse
K,G,1, VI

Sahne-Zwiebel-Hahnchen

dazu Gnocchi
G, VI, Ia, 1

Krustenbraten mit Gemiise,
dazu Rosmarinkartoffeln
S, 1

Gehacktisstippe mit Plirree
S, Vi, 1

Lasagne
R, 1,1a, VII

09.05

Eintopf d@l" Deftige Erbsensuppe mit Bauchspeck
s, ViIl, 1
wo che Mitarbeiter - 5,30 € / Giste - 5,50 €

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

sl Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 12.05.25 - 16.05.2025

| VeggieZauber & Zuckerliche . Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 € - Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 €

L AR
o 3N

Montaq Vegetarische Lasagne Hahnchenroulade gefiillt mit Spinat und Kise,
K, la, VII, 1 dazu SuBkartoffel Wedges

12.05 - G,la, VI, 1

. -
Olengtﬂq Schupfnudeln mif( Klﬁrbis und Brokkoli Pasta mit Wurstgulasch
} ,1a S, la, 1

Miﬂu}(}d‘l GrieBbrei mit ErdbeersoBe Pulled Pork mit Coleslawsalat,
K, VI, 1 dazu Wedges

14.05 S, la, VIl 1, 2

Kisespitzle Hahnchenschenkel mit Erbsen

K, VI, 1, la dazu Kartoffeln und SoBe
G, Vi, 1

' Fl"@itﬂq Kartoffel-Broccoli Auflauf Putenrollbraten mit Kartoffeln,
K, la, VIl dazu Grillgemiise

16.05 2l

El"w[ﬂ( d@l" Kartoffelsuppe, dazu Bockwurst
K, S
(Woche Mitarbeiter - 5,30 € / Géiste - 5,50 €

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

el Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 19.05.25 - 23.05.2025

| VeggieZauber & Zuckerliche . Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 € - Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 €

L AR
o 3N

Pasta mit Blumenkohl-Kase-Medaillion, Currywurst mit Pommes

dazu KrautersoBe und CurrysoBe
K, VI, Ia, 1 S, 1,1a, X

Olenstaq Mediterranes Gemiise Gulasch mit Kartoffeln,
A ) dazu Kartoffeltaschen dazu Rotkohl
K, la, VII, 1 S, 1

MlﬂWOd’l Pancakes Pasta mit Jigerschnitzel,
K, Ia, VII dazu TomatensoBe

PANROE) S,la,1,4,3,Ix la

One Pot Burrito Bowl Tafelspitz mit MeerretichsoBe, dazu Kl6Be
K, la, Vi, 1,3 R, VII, Ia, 1

' Fr'eltﬂq Schupfnudel - Wirsing - Gratin Bauernfriihstiick

K, la, VII, 1 S,

23.05

Eintopf del" Nudeleintopf mit Hithnerfleisch
G, la
woche Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 5,50 €

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

el Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 26.05.25 - 30.05.2025

VeggieZawber & Zuckerliche Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 € - Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 6,50 €

i I

Gebratene Gnocchi Chicken Wings mit Gitterkartoffeln,

dazu Rahmgemiise Krautsalat und Barbecue Dip
K, la, VII G,la, Vi, 1,2

1 ’ H H . .
O[engtaq ! Viethamesische Nudel-Bowl Forelle Miillerin Art,
mit gebratenem Tofu dazu Rosmarinkartoffeln

27.05 K, VI, XI >

Mtt t’l Steak "Hawaii"
Htwoc Germknodel mit VanillesoBe dazu Bratkartoffeln und Salat
K, VIl 1, Ia, 1 s, VI, 1
28.05 v

Christi Himmelfahrt (Wir haben geschlossen)

' Freitag

30.5

Eintopf der' Bauerntopf

S,R X
Mitarbeiter - 5,30 € / Gaste - 5,50 €
Woche

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

I SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

el Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




