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VeggieZauber & ZuckerCiehe

Mitarbeiter - 5,00 € / Gaste - 6,90 €

Dienstag

O‘| . O 4 Kcal: 403.8, EW: 10.5 g, F: 12.4 g, KH: 60.8 g, BS: 8.7 g

Mittwoch Griogeh.

mit Barlauchpesto, griinem Spargel & Tomaten

K, VI
02.04 Kcal: 632,49, F: 21,49, KH: 76,3g, EW: 41,39, BS: 6,1g

GrieBbrei mit Pfirsch

K, Ia, lll, VI
Kcal: 500g, F: 15g, KH: 70g, EW: 15g, BS: 5g

B
' Freitag

04.04

Blumenkohl Curry mit Reis

K - Vegan
Kcal: 623,3,F:21,09,KH: 76,8 g, EW: 36,29,BS: 8,1g

Rostitaler mit Marktgemiise und Krauterdipp

Speiseplan 31.03.25 - 04.04.2025

Land, Meer & Garten

Mittarbeiter 5,10 € / Gaste 7,00 €

siehe Speiseplan Marz

Hahnchen-Reis-Bowl mit Gurke, Tomate, Zucchini, Ananas

dazu bunten Salat und Dressing

G
Kcal: 5069, EW: 37,59, F: 14,69, KH: 53,69, BS: 4,59

Pasta mit Wurstgulasch
und Reibekase
S,1,3,5,1a,IX, X

Kcal: 653.7, EW: 20.5 g, F: 25.2 g, KH: 90.4 g, BS: 7.3 g

Hahnchenschnitzel "natur"

auf Ratatouillegemiise & Rosmarinkartoffeln

G
Kcal: 550¢, F: 259, KH: 509, EW: 509, BS: 10g

Matjes
mit HausfrauensoBe, dazu Rote Bete und Bratkartoffeln

F,1,2,3,9, IV, VI, X
Kcal:650 g, EW: 26 g, F: 439, KH: 46 g, BS: 6g

Eintopf der Woche -

Cremiger Kohlrabieintopf mit HackkloBchen, dazu Brotchen

S, Ia, lll, VII, X
Kcal: 550, EW: 269, F: 17g, KH: 759, BS: 99

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung tibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,
e  Fax 0341 225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe
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w v Speiseplan 07.04.25 - 11.04.2025

‘eqqieZauber & Zuckerliche . Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 5,00 € / Gaste - 6,90 €

o i

Mittarbeiter 5,10 € / Gaste 7,00 €

Currywurst
Spinatknddel dazu KasesoBe mit kartoffelpiiree auf CurrysoBe
K, 1, Ia, I, VI (S,1,3,5, VI, X)
Kcal: 600g, F:35 g, KH: 60g, EW: 25¢, BS: 8g Kcal: 750g, F: isé, K’H: ('509, ;zw: 30g, BS: 79

Dimgtﬂq ‘”“"~ Schupfnudeln mit

Poké Bowl mit Raucherlachs
Rahmchampignons

(GRIY)]
(K, la, I, VII) Kcal: 600g, F: 17.8g, KH: 80g, EW: 29g, BS: 8g
Kcal: 5909, F: 269, KH: 70g, EW: 13g, BS: 7g

Mﬁ 0 h Krauterquark mit Salzkartoffeln, Zwiebel- Sahne- Hiahnchen,
ttwoc Butter & Leberwurst dazu Gemiisereis

09 04 (S,R,1,3,VII) (G, Ia, V)

Kcal: 7709, F: 56.2g, KH: 389, EW: 28¢, BS: 3g Kcal: 5959, F: 27.5¢g, KH: 44.5¢g, EW: 39¢, BS: 59

Gebackener Camembert mit

Schnitzel mit Blumenkohl
Preiselbeeren, Salat & Brotchen Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln
(K, 9, 1a, VII)

(G, Ia, I, VII)
Kcal: 860g, F: 38.5g, KH: 869, EW: 419, BS: 8g Kcal: 6459, F: 36.2g, KH: 569, EW: 279, BS: 69

Salatteller mit Gediinstetes Seelachsfilet in Senfsauce, dazu
Goudawiirfel & Croutons

Kartoffel- Gemiise- Stampf
(K, 1a, VII)

(F, Ia, VII, IX)
Kcal: 600g, F: 35g, KH: 509, EW: 25g, BS: 7g Kcal: 590g, F: 359, KH: 40g, EW: 33g, BS: 59

Eintopf der Woche -

Friithlingstopf mit Rindfleisch, Mohren, Kohirabi und Spargel dazu Schwarzbrot

R, la
Kcal: 5009, F: 159, KH: 559, EW: 409, BS: 89

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung tibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,

Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
s  Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe
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' i 4 Speiseplan 14.04.25 - 18.04.2025

| VeqqieZauber & ZuckerLiche . Land, Meer & Garten

Mitarbeiter - 5,00 € / Gaste - 6,90 € - Mittarbeiter 5,10 € / Gaste 7,00 €

Kohlroulade
Spinat mit Kartoffeln & Riihrei dazu Salzkartoffeln

(CAERIRY])] (S, la, I, VII, X)
Kcal: 550g, F: 20g, KH: 60g, EW: 25g, BS: 99 Kcal: 370g, F: 11.2g, KH: 49g, EW: 22g, BS: 9g

Sellerieschnitzel Ofenkartoffel mit Barlauchquark

mit Joghurt-Dip und Bulgursalat Hahnchensticks & Salat

(K, Ia, lll, VI, IX, X) (G, 1, 1a, llI, VII)
Kcal: 500g, F: 15g, KH: 70g, EW: 20g, BS: 10g Kcal: 650g, F: 30g, KH: 559, EW: 459, BS: 7g

Dienstag

. Kartoffelpuffer mit Jagerschnitzel
Mittwoch P g

Barlauch- Joghurt- Dip & Rucola mit FeuerwehrsoBe und Hornchennudeln, dazu Reibekdse

(K, la, VII) S,1,3,4,5,1a, 1L, Vi
1 6 . O 4 Kcal: 6509, F: 359, KH: 60g, EW: 159, BS: 8g Kcal: 7509, F: 359, KH: 65g, EW: 40g, BS: 59

Barlauchknodel mit Falscher Hase

Kase- Sahne- Sauce mit Spitzkohl und Kartoffeln

(K, 1, Ia, Ill, VII) S, R, Ia, I, X
Kcal: 600g, F: 259, KH:70 g, EW: 25¢, BS: 79 Kcal: 5509, F: 259, KH: 409, EW: 359, BS: 6g

Karfreitag (Wir haben geschlossen)

Eintopf der Woche -

Asiatische Glasnudelsuppe mit Hiihnchen dazu Baguett

(G, 1, 1a, VI, IX)
Kcal: 450g, F: 159, KH: 709, EW: 35¢, BS: 89

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung tibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
s Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe
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' i 4 Speiseplan 21.04.25 - 25.04.2025

| VeqqieZauber & ZuckerLiche . Land, Meer & Garten

Mitarbeiter - 5,00 € / Gaste - 6,90 € - Mittarbeiter 5,10 € / Gaste 7,00 €

Ostermontag (Wir haben geschlossen)

Barlauch-Gratin Osterschinken in Honigmarinade

mit Friihkartoffeln, M6hren und Kohlrabi mit buntem Gemiise und Kartoffelstampf

K, la, Vi S,1,3,4,5,1a, VIl
Kcal: 550g, F: 25g, KH: 60g, EW:15 g, BS: 9g Kcal: 600g, F: 259, KH: 55g, EW: 35g, BS: 7g

Dienstag

M lﬂw 0 C(’l Fruchtig-scharfes Gemiise-Curry Salatteller mit gebackenen Zwiebelringen

mit Basmatireis und pikanten Hahnchenstreifen dazu Honig Senf Dressing und Baguett

K, Vil K, 2,13, lc
2 3 . 04 Kcal: 600g, F: 10g, KH: 909, EW: 109, BS: 12g Kcal: 7509, F: 259, KH: 709, EW: 459, BS: 8g

Vollkornpasta Griitzwurst mit

mit Gemiiseragout und Reibekase Sauerkraut & Kartoffeln

K, la, Vil S,1,lc
Kcal: 5509, F: 259, KH: 809, EW: 30g, BS: 12g Kcal: 600g, F: 459, KH: 60g, EW: 25¢, BS: 99

Gefiillte Eierpfannkuchen Fischstdbchen mit

mit Blaubeeren und VanillesoBe Gurkensalat & Kartoffelpliree

K, la, Ill, VII (F, Ia, 1ll)
Kcal: 600g, F: 30g, KH: 90g, EW: 15g, BS: 8g Kcal: 600g, F: 30g, KH: 659, EW: 25¢g, BS: 7g

Eintopf der Woche -

Erbseneintopf mit gebratenen Bockwurstscheiben, dazu Brotchen

(S,1,3,5,1,1a, IX)
Kcal: 7009, F: 25g, KH: 709, EW: 309, BS: 129

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung tibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,
s Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Montag

28.04

Dienstag

Mittwoch
30.04

ok !

4 Speiseplan 28.04.25 - 02.05.2025

| VeqqieZauber & ZuckerLiche . Land, Meer & Garten

Mitarbeiter - 5,00 € / Gaste - 6,90 € - Mittarbeiter 5,10 € / Gaste 7,00 €

bl
. 2N

Vegetarische Gemiisemaultasche Lemonpasta
mit Schmelzzwiebeln mit Zuckerschoten, Chili, Rucola und Hahnchen

K, Ia, lll, VII, IX K, la, VI
Kcal: 5509, F: 209, KH: 60g, EW: 20g, BS: 6g Kcal: 625g, F: 17g, KH: 70g, EW: 359, BS: 6g

Protein-Bowl Kasseler-Lauch-Gratin,

mit Linsen, Kichererbsen, Brokkoli, Quinoa und Kokos-Joghurt Dip dazu Bratkartoffeln

K, Vil S$,1,3,4,5, Ia, VIl
Kcal: 550g, F: 15g, KH: 60g, EW: 30g, BS: 129 Kcal: 650g, F: 30g, KH: 509, EW: 40g, BS: 6g

Tomaten-Cappelletti-Gratin

mit Pesto-Sahne Schnitzel mit Mischgemiise& Salzkartoffeln

(S, Ia, IlI, VII)

K, la, Vil Kcal: 600g, F: 259, KH: 509, EW: 35¢, BS: 89
Kcal: 700g, F: 35g, KH: 659, EW: 259, BS: 59

Tag der Arbeit (Wir haben geschlossen)

Wir haben geschlossen

Eintopf der Woche -

Barlauchsuppe mit Kartoffeln, Zwiebeln und Frischkdse dazu Baguette
Kcal: 5509, F: 259, KH: 60g, EW: 159, BS: 8g

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung tibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING BETRIEBSRESTAURANTS GMBH
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14, Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

e Fax 0341225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




