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Personal 
Die Anzahl der von uns für die Betreuung Ihrer Gäste zur Verfügung gestellten Servicekräfte ergibt 
sich aus der Gästeanzahl. Bei unseren Aufschlüsselungen ist immer der gesamte Serviceablauf 
(inkl. Getränkeservice) bereits eingerichtet. 

Buffet und Menü
Gästeanzahl Oberkellner Servicekraft Barkeeper Commis

bis zu 20 Personen 1 1 1 1

bis zu 40 Personen 1 1 1 2

bis zu 60 Personen 1 2 1 2

bis zu 80 Personen 1 3 2 3

bis zu 100 Personen 1 4 2 4

bis zu 120 Personen 1 5 2 4

Die Abrechnung des Personals erfolgt folgendermaßen für alle Arbeiten vor Ort:
Oberkellner   	 Preis auf Anfrage
Servicekraft  	 Preis auf Anfrage
Barkeeper    	 Preis auf Anfrage
Koch        	 Preis auf Anfrage

Berechnet wird dabei die Veranstaltungszeit (bei Menüläufern nur die Zeit des Menüs) sowie eine 
Stunde pro Person für Vor- und Nachbereitung. Für die Anfahrt berechnen wir aller zwei gebuch-
ter Personen eine Pauschale (Preis auf Anfrage) innerhalb von Leipzig. Der Preis für eine Anfahrt 
außerhalb von Leipzig gilt der Preis laut Vereinbarung.

Tagungen und Konferenzen
Die Anzahl der von uns für die Betreuung Ihrer Gäste zur Verfügung gestellten Servicekräfte ergibt 
sich aus der Gästeanzahl und aus dem Umfang des Servicebedarfes. Daher geben wir bei Tagun-
gen keinen Schlüssel an, sondern entscheiden individuell mit Ihnen, wie hoch das Serviceauf-
kommen sein soll.
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