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Suppe
Kartoffelsuppe 	 7,50 €
mit Wiener Würstchen 
und Speck	
S, 1, 3, 4, 5

Soljanka 	 6,50 €
mit Zitrusschmand 
S, 1, 3, 5, 9, VII, IX, X

Salat
WildkräuterSalat	 13,00 €
mit Ziegenkäse, 
Roter Beete, Quinoa und
Heidelbeerchutney
K, VII

Tomate-Mozzarella	 10,90 €
Konfierte Tomaten, Mozzarella 
und hauseigenes Pesto
K, VII

Imbiss
Bockwurst oder	 4,50 €
Paar Wiener Würstchen 
mit Senf und Brot	
S, 1, 3, 4, 5, Ia          

Bockwurst oder  	 6,50 €
Paar Wiener Würstchen
mit Senf und Kartoffelsalat	
S, 1, 3, 4, 5, III, VII, IX, X      

Strammer Max 	 5,90 €
Bauernbrot mit Schinken,
Spiegelei und kleinem Salat
S, 1, 3, 4, 5, Ia, III, VII

frittierte 
SüSSkartoffelsticks 	 4,90 €
rot-weiß
K, Ia, III, VII, IX, X

Pommes frites 	 4,90 €
rot-weiß
K, Ia, III, VII, IX, X

Würzfleisch 	 7,90 €
Gratiniertes Ragout 
mit Champignons, Käse und Brot
G, 1, 3, 4, 5, Ia, III, VII
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Fragen Sie nach unseren gerichten auf der Wochenkarte!



Pasta
Tagliatelle	 20,50 €
mit Pfifferlingen 
und Maispoularde
G, Ia, III  

„Ossinudeln“	 10,90 €
Jagdwurst in Tomatensoße 
mit Reibekäse
S, 1, 3, 5, Ia, VII, IX, X

Fleisch
Wiener Schnitzel 	 18,90 €
vom Kalb 
mit lauwarmem Kartoffel-Feldsalat
R, Ia, III

Surf & Turf	 29,50 €
Tranchen vom Flanksteak 
mit Garnelen 
und gegrilltem Romanasalat 
R, F, III, VIII

Rumpsteak	 29,50 €
mit Prinzessbohnen 
und Rosmarinkartoffeln 
R, F, III, VIII

Fisch
Matjesfilet	 13,90 €
mit Hausfrauensoße, Salat 
und Speckkartoffeln
F, 1, 3, 4, 5, Ia, III, VII

Gebratenes Lachssteak 	 18,90 €
mit wildem Brokkoli, 
Safran-Blumenkohl 
und Kräuterkartoffeln
F, III

Dessert
Vanillepudding 	 4,50 €
und Rote Grütze im Glas
K, III, VII

Gemischtes Eis mit sahne 	 4,50 €
K, III, VII

Schwedenbecher 	 5,50 €
Vanilleeis mit Apfelmus, 
Sahne und Eierlikör
K, III, VII, enthält Alkohol

Fragen Sie nach unseren gerichten auf der Wochenkarte!
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Fruehstueck
süsses frühstück 	 5,50 €
2 Brötchen, Butter, Marmelade,
Honig und Nutella*	
K, VII

Herzhaftes Frühstück 	 6,50 €
2 Brötchen, Butter, Käse,
Salami und Schinken 
S, 4, VII, IX

Belegtes Brötchen	 4,50 €
mit Käse, Schinken und Ei
S, 4, III, VII, IX

Eierspeisen
Spiegeleier und Speck	 3,50 €
von drei Eiern 
S, 4, III, VII, IX          

Rühreier und Speck	 3,50 €
von drei Eiern 
S, 4, III, VII, IX          
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siehe Etikett

Frühstück gibt es samstags und Sonntags
von 9.00 – 11.00 Uhr.



Wasser
LIZ Mineralwasser 
Still oder Sparkling	
0,2 l	 2,90 € 	 0,35 l	 3,60 €
0,4 l	 3,90 € 	 0,75 l	 8,50 €

Zitronen- oder Ingwerwasser 
auch mit frischer Minze	
1,0  l	 6,00 €

Softgetraenke
Coca Cola, Fanta, Sprite, Spezi
2 | 2,3 | / | 2,3

0,2 l	 3,00 €	 0,4 l	 4,90 €

Coca Cola Zero	
2,9

0,2 l	 3,50 €	 0,4 l	 4,90 €

Red Bull verschiedene Sorten
siehe Dose

0,25 l	 4,00 €

Bitterlimonaden
Schweppes Bitter Lemon
3

0,2 l	 3,80 €	 0,4 l	 4,90 €

Schweppes Tonic Water 	
0,2 l	 3,80 €	 0,4 l	 4,90 €

Schweppes Ginger Ale	
2

0,2 l	 3,80 €	 0,4 l	 4,90 €

Saft und Nektar
Franz Josef Rauch

Orange
Apfel naturtrüb 
Pink Grapefruit		
Erdbeer
Banane 
Kirsche
Rhabarber
Johannisbeere	
0,2 l	 3,80 €	 0,4 l	 4,90 €

Alle Säfte als Schorle	
0,2 l	 3,80 €	 0,4 l	 4,90 €

Golfer
Bitter Lemon und Pink Grapefruit
0,2 l	 3,80 €	 0,4 l	 4,90 €

Kiba  
Kirsch und Banane	
0,2 l	 3,80 €	 0,4 l	 4,90 €

Hausgemacht
Golfer‘s Green Lemonade 	
		  0,4 l	 6,50 €

Flightgetränke nur zum Mitnehmen	    
0,5 l  3,50 €,  1,0 l  4,90 €
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Kaffee
Café crème			   3,50 €

Pott Kaffee			   4,50 €

Cappuccino VII			   4,00 €

Cappuccino grande VII		  5,50 €

Espresso			   3,50 €

Espresso macchiato VII		  4,00 €

Espresso doppio		  5,50 €

Latte macchiato VII		  5,50 €

Café au lait VII			   4,80 €

Tee
Teeauswahl			   4,00 €

Schokolade
HeiSSe Schokolade VII		  4,00 €

Zum Kaffee ein kleines Dessert? 
Schauen Sie in die Speisekarte.
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Bier vom Fass
Radeberger Pilsener Ic	

0,3 l	 3,50 €	 0,5 l	 4,90 €

Paulaner Hefe-WeiSSbier Ia, Ic

0,3 l	 3,50 €	 0,5 l	 4,90 €

Radler und Diesel Ic | Ic, 2	

0,3 l	 3,50 €	 0,5 l	 4,90 €

Russe
Radler mit Hefeweizen Ia, Ic

0,3 l	 3,50 €	 0,5 l	 4,90 €

Cola-Weizen Ia, Ic, 2

0,3 l	 3,50 €	 0,5 l	 4,90 €

Ernst Albrecht 
Pink Grapefruit mit Hefeweizen  Ia, Ic 

0,3 l	 3,50 €	 0,5 l	 4,90 €

Ernst Albrecht alkoholfrei 
Pink Grapefruit, 
Hefeweizen alkoholfrei Ia, Ic

0,3 l	 3,50 €	 0,5 l	 4,90 €

Flasche und Mix
Köstritzer Schwarzbier Ic
0,33 l	 3,50 €	

Paulaner Hefe-WeiSSbier 
alkoholfrei Ia, Ic	

0,5 l	 4,90 €	

Schöfferhofer Grapefruit 
Ia, Ic, 2, 3	

0,33 l	 3,50 €	

Jever Fun alkoholfrei Ic	

0,33 l	 3,50 €

Von der Bar
Hugo 1
0,2 l	 8,50 €

Aperol Spritz 2
0,2 l	 8,50 €

Hendrick’s Gin Tonic	
0,2 l	 10,00 €
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Spirituosen
Ron Diplomático 	
2 cl	 5,00 €	 4 cl	 8,50 € 

Nonino Grappa Chardonnay
2 cl	 4,00 €	 4 cl	 6,50 € 

Etter Vieille Prune 
Obstbrand Pflaume, 
fassgelagert	
2 cl	 5,00 €	 4 cl	 8,50 €
0,7 l	 129,00 €

Etter Vieille Poire Williams
Obstbrand Birne, 
fassgelagert	
2 cl	 5,00 €	 4 cl	 8,50 €
0,7 l	 129,00 €

Zigarren
Cohiba Siglo IV		  24,00 € 

Davidoff 			  3,50 €
Mini Cigarillos Gold 

Davidoff 			  22,00 €
Grand Cru No. 2 

John Aylesbury 		  9,00 € 
Maduro Perfecto

	John Aylesbury 		  10,00 €
VILLAVERDE Robusto 

Montecristo 		  16,00 €
Open Regata AT  

Romeo y Julieta 		  13,00 € 
Petit Churchills AT

Romeo y Julieta 		  24,00 €
Churchills AT	
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Weisswein 
DEUTSCHLAND

Baden
Grauburgunder Bassgeige 
QW, Franz Keller – 
Schwarzer Adler

Einzigartige Harmonie von kräfti-
ger, wohlschmeckender Burgun-
derfrucht und belebender Frische, 
dezentes Sortenbukett und fein-
rassige Säure.
0,2 l	 9,50 €	 0,75 l	 28,00 €
	

Nahe	
WeiSSburgunder QW
Weingut Hermann Dönhoff

Feinfruchtige Exotik-Aromen 
(Ananas, Apfel, Pfirsich) mit einem 
Hauch Zitrus in klarer Mineralik. 
Unbeschreiblicher Genuss voller 
Finesse und Eleganz.
0,2 l	 9,00 €	 0,75 l	 26,50 €

ITALIEN

Venetien	
Sartori di verona i.g.p. 
Casa Vinicola

Der „weiße Amarone“ ist voll-
mundig und süffig mit Aromen 
getrockneter Früchte im zarten 
Schmelz. Süßliche Anklänge von 
Karamell, Honig und Vanille in 
dezenter Röstaromatik.	
0,2 l	 7,50 €	 0,75 l	 23,00 € 

FRankreich

Chardonnay I.G.P.
L‘Esprit de mistral 

Mediterranes Flair – ausdrucks-
voll und saftig (Aprikose, Ananas 
und Mango), anregender Genuss. 
Herzhaft nach frischen Kräutern 
im zarten Schmelz.	
0,2 l	 7,50 €	 0,75 l	 23,00 € 

WeiSSweinschorle
0,2 l	 5,00 €

Wein enthält Sulfite.
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Rosewein
DEUTSCHLAND

Nahe	
Kauer Spätburgunder QW
Weingut Gebrüder Kauer

Zart lachsfarben, frisch mit 
kräftiger Beerenfrucht, belebt die 
Sinne. Spritzig und lebendig.	
0,2 l	 8,00 €	 0,75 l	 26,00 € 
	

Österreich

Burgenland
Der Elefant 
im Porzellanladen QW
Weingut Strehn	

Unfiltriert mit intensivem Duft 
von Blutorangen und Weinberg- 
pfirsich, gepaart mit edelster 
Bourbonvanille und feinen Kräu-
tern, pur, geradlinig, individuell.	
0,2 l	 9,00 €	 0,75 l	 29,00 € 
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Wein enthält Sulfite.
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Rotwein
Frankreich

Cabernet sauvignon I.G.P.
L‘Esprit de Mistral

Rund und vollmundig mit der Frucht 
von Kirschen, Brombeeren und Cassis. 
Elegant mit dezenter Kräuternote.	
0,2 l	 7,50 €	 0,75 l	 23,00 €	

Italien

Toskana
Merlot redentore i.G.P. Bio
De Stefani S.S. Sociata

Fruchtiger Duft nach reifen roten 
Beeren, weich und harmonisch im 
Geschmack, vollmundig und langle-
big.	
0,2 l	 7,50 €	 0,75 l	 23,00 €	

Promis, I.G.T.
Angelo Gaja
Cuvée aus Merlot, Syrah und Sangi-
ovese, beeriger Duft, harmonische 
Struktur, geschmeidige Tannine, feine, 
elegante Frucht; ausgewogen, 
passt zu Hirsch und Rehgerichten.		
0,75 l 	 63,00 €		

Toskana
Le Volte, Rosso di toscana I.G.P. 
Tenuta dell‘ornellaia

Premium-Toskaner mit Fülle, Struktur 
und Komplexität, intensive Aromen 
von reifen Schattenmorellen, feinwür-
zige Noten und ein Hauch Schokolade, 
saftige Fülle am Gaumen. Geschmeidige 
Tannine in lang anhaltendem Abgang, 
große Harmonie und Balance.
0,75 l	 87,50 €	

Rotweinschorle
0,2 l	 5,00 €

Wein enthält Sulfite.
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Champagner
RUINART BLANC DE BLANCS

Ruinart Blanc de Blancs ist mit seinen in-
tensiven Aromen und seiner Frische das 
Aushängeschild des Hauses Ruinart. Zu 
100 % aus der Rebsorte Chardonnay aus 
den Anbaugebieten der Côte des Blancs 
und Montagne de Reims. Dieser Blanc 
de Blancs Champagner ist eine Assem-
blage aus exzellenten Ernten verschie-
dener Jahre als Garant für gleichblei-
bend beste Qualität. Ein Paradebeispiel 
des Hauses Ruinart – geschmeidig und 
voller Glanz. 	
0,75 l	 119,00 € 

RUINART CHAMPAGNE ROSÉ 

Die Rebsorte Chardonnay ist für die 
Maison Ruinart von grundlegender 
Bedeutung. Die Trauben stammen über-
wiegend aus der Côte des Blancs und 
der Montagne de Reims.
0,75 l	 129,00 € 

MoËt & CHandon Champagner

verschiedene Sorten
0,75 l	 109,00 € 

Prosecco
PROSECCO Frizzante DOP
Di Paolo
Cantine sacchetto

Klare Aromen von Williamsbirne und 
Akazienblüten mit süßlichen Honigno-
ten, spritziges Erlebnis. Leichte Anklän-
ge von Walnuss im Abgang, feinperli-
ger Genuss mit Eleganz und Finesse.

0,1 l	 7,50 €	 0,7 l	 29,00 €	

Wein enthält Sulfite.
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Sie waren zufrieden 
und kommen gern wieder? 
Dann bewerten Sie die Wiesenhütte auf 
TripAdvisor und erhalten Sie einen 
Prosecco gratis.

Restaurant Wiesenhütte 
im Golf & Country Club Leipzig 
Pehritzscher Weg, 04827 Machern
Telefon: 034292. 63 22 42

E-Mail: 
wiesenhuette@saxonia-catering.de

Betreiber: 
Saxonia-Catering GmbH & Co. KG
Gutenbergstraße 11, 04178 Leipzig
Geschäftsführer: Falk Johne

USt-IdNr. DE257193663

Alle in unserer Karte ausgewiesenen 
Preise beinhalten die gesetzliche 
Mehrwertsteuer. 

Öffnungszeiten: 
Montag / Dienstag 	 Ruhetag
Mittwoch / Donnerstag 	 13.30 bis 20.00 Uhr 	 Küchenschluss 19.30 Uhr

Freitag 	 13.30 bis 21.00 Uhr 	 Küchenschluss 20.30 Uhr 

Samstag 	 09.00 bis 21.00 Uhr	 Küchenschluss 20.30 Uhr  

Sonntag 	 09.00 bis 20.00 Uhr	 Küchenschluss 19.30 Uhr 

Informationen zu Allergenen 
Wir weisen darauf hin, dass während des komplexen Warenflusses der 
Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung, Produktion, Verpa-
ckung…) die Möglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktübertra-
gung generell nicht ausgeschlossen werden kann. Es ist uns daher nicht 
möglich, in der regulären Speisenversorgung eine Garantie über die voll-
ständige Abwesenheit von möglichen Allergenen zu geben. 

Das Produkt kann folgende Allergene enthalten:
I) glutenhaltiges Getreide oder Hybridstämme davon sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse; Ia) Weizen; Ib) Roggen; Ic) Gerste; Id) Hafer; 
Ie) Dinkel; If ) Kamut; II) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; 
III) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; IV) Fisch und daraus gewon-
nene Erzeugnisse; V) Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse; VI) 
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse; VII) Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose); VIII) Schalenfrüchte und 
daraus gewonnene Erzeugnisse;  VIIIa) Mandeln; VIIIb) Haselnüsse; VIIIc) 
Walnüsse; VIIId) Kaschunüsse;  VIIIe) Pekannüsse; VIIIf ) Paranüsse; VIIIg) 
Pistazien; VIIIh) Macadamia- oder Queenslandnüsse; VIIIj) Pinienkerne; IX) 
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; X) Senf und daraus gewon-
nene Erzeugnisse; XI) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse; 
XII) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/
kg oder 10 mg/l; XIII) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; XIV) 
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Informationen zur Verwendung von Zusatzstoffen 
Wir verwenden keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe. Lebens-
mittel, in denen schon vom Hersteller (Lieferanten) Zusatzstoffe enthalten 
sind, wie z. B. Nitritpökelsalz in Schinkenprodukten oder Kasseler, werden 
entsprechend der Zusatzstoffverordnung deutlich, direkt an dem entspre-
chenden Produkt ausgewiesen. 

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 
1)  mit Konservierungsstoff; 2)  mit Farbstoff; 3)  mit Antioxidationsmittel, 
4)  mit Nitritpökelsalz; 5)  mit Phosphat; 6)  mit Geschmacksverstärker; 7)  
geschwefelt; 8)  mit Nitrat; 9) mit Süßungsmittel(n)
** ) Wildfang
Es werden keine gentechnisch veränderten Lebensmittel verwendet.

K: vegetarisch 
P: vegan 
S: enthält Schwein
R: enthält Rind 
G: enthält Geflügel 
F: enthält Fisch 
W: enthält Wild
L: enthält Lamm

Für Satzfehler übernehmen wir keine Haftung.

Restaurant Wiesenhütte


