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Asiatische Kokossuppe mit Zitronengras, Wok-Gemiise und Frihlingslauch - K 13, VI, VI
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mit Blattspinat & Hirtenkase
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Vegane Gemuse-Friihlingsrolle
auf Glasnudelsalat mit Koriander und Sesam
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Veganes Sojageschnetzeltes
mit Pilzen und Kichererbsen dazu Pasta

mit Kartoffeln & Rihrei
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Cand, Meer & Carten

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €
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Bratwurst

mit BratensoBe, Kartoffeln und Sauerkraut
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Rindfleischpfanne "Mexico”
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Spaghetti "Bolognese”
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Blumenkohl-Cremesuppe - K, Ia, VII
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Szegediner Gulasch
mit bohmischen Knodeln
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Rote-Linsen-Gemiise-Pfanne mit Lauch, Paprika, Mohre, Creme fraiche und Curry - K, VII
Mitarbeiter 4,40€
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Pizza verschieden belegt z.B. Thunfisch, Salami, Margherita, Gemuse, Hawaii....
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