Speiseplan 01.04.26 - 03.04.2026

Essen 3 :

Mitarbeiter- 4,90 €/ Gast-590 €

Essen 2

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Essen 1
Mitarbeiter - 4,40 € / Gast-540 €

- _— | S

Mittwoch
01.04.

Bistro Spezial

Fleischkase <B,2,4>
in BratensoBe <al,a>
mit Bayrisch Kraut <a,a1,i,B> und
Kartoffeln

Gebratene Leber <a1,a,B> in
ZwiebelsoBe<al,a,f,g,i> dazu
Kartoffelpuree <g,3> und
Gurkenhappchen <5>

Freitag Karfreitag

/o

Mibrag- Currywurst

Deftige Linsensuppe mit extra
Rotwurst <a1,cf,g,i,j,B,6,2,3,4> dazu
Rotkohl-Rohkost

Gemuseballchen<(Karotten, Mais,
Dﬂnnﬂ"ﬁﬂg Erbsen)s<al,af,i> in SahnesoBe «,g>
02.04. ‘ dazu BIO - Reis

Konigsberger Klopse <a1,a,g,B>
mit KapernsoBe <al,a,f,g> und
Kartoffeln dazu Rotkohl-Rohkost

mit Pommes
<al, B, 2, 4>
490 €

Hahnchenschenkel
mit SoBe <a1,a,3> dazu Apfelrotkohl
<a,al,2,7> und Kartoffeln
4,90 €

Bohmischer Krauterbraten <B> mit
Butterbroccoli "natur” <g> dazu
BratensofBe<al,a,g,i> und Knodel

<a,al,c>

Geschmacksverstarker 2. = Antioxidationsmittel 3. = Farbstoffe 4. = Konservierungsstoffe 5. =SiiBstoff 6. = Phosphate
ine Zuckerart oder SuBungsmittel
= glutenh. Getreide a1 = Weizen a2 = Roggena3 = Gerste a4 = Hafer b = Krebstiere c = Eierd = Fisch e = Erdniisse f =

».
“SAXONIA-CATERING

SAXONIA-CATERING GMBH & CO.KG
Marschnerstr. 30, 04109 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,

Sojabohnen g = Milch

h = Schalenfriichte i. = Sellerie j = Senfk = Sesamsamen | = Schwefeldioxid u. Sulfit > 10mg/kgm = Lupinen n = Weichtiere
und daraus gewonnen Erzeugnisse

Spuren von Allergenen It. EULMIV Nr. 1169/2011 konnen allerdings aus technologischen Grinden nicht ausgeschlossen
werden.

Fax 0341 225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

. Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteus
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.




Essen 3

Mitarbeiter - 4,90 €/ Gast-590 €

Essen 2

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Essen 1

Mitarbeiter - 4,40 € / Gast-540 € . -
- — |

Bistro Spezidl

Montag
06.04.

Ostermontag

Erbseneintopf mit

D[engtﬂg Kartoffelstiickehénea st Ik Bunte Nudeln <a,a1> mit fruchtiger Dicke Rippe <B> mit ; ' Sah.ne-Lachs-SoBe =
5 . = Tomaten-Mozzarella-SoBe <3,g> Sauerkraut <B> dazu SoBe <al,a,i> mit Blattspinat <a,a1,d,f,g> mit Reis
07.04 . Geflugelwiener <a,cf,g,i,j,4> dazu : d D £
M Dessiik dazu Dessert und Semmelknodel <a1,a,c> azu Desse
e Eeadd & N - 1 ; S
. i e . : : Gefullte Paprikaschote mit SoBe
Mlﬂu}(}ﬂh Gemuseeintopf mit Eierstich <c,g> Milchreis <g> mit Zucker- und Zimt Deftiger Bratklops<a,ai,c,j,B> mit <a,a1> und Kartoffelpiiree<g,3> dazu
und Hahnchenfleisch dazu dazu Pfirsichkompott SoBe<g> dazu Mischgemtuse : WeiBk Rp ks 9
08.04. WeiBkohl-Rohkost <2> <a,al,c,f,g> und Kartoffeln ciSkrmut tolinas

490 €

| . Ta= T
Mibrag- Burger
Donnerstﬂg Tomatencremesuppe <a,al> Schweinﬁgulasch "Ur-lgarische. Art” Marinierter Hering <c,g,2,3,5> und mit Pommes
dazu Obst <al,a,B> mit Makkaroni <a1,a,c,f,j,k,m> Salzkartoffeln «atcgjkC23 4
09.04. dazu Obst 7,40 €
' _ . _ .TEm SEwy -
e Fr,e“.a WeiBkohleintopf mit Brokkoli-Knusper-Nuggets Thuringer Rostbratel<B> mit Sch\;elnis;:h;ltzel ’Wcllener.Art
. q Schweinefleisch <a,al,i,B,3> mit <al,a,c,a3,f,g,h,i> mit KrautersoBBe ZwiebelsoBe<a1,a/f,g,i> und <al,a,B> mit So ”e <a:l,:> azu junge
10.04. Milchdessert <g> <al,af,g,3> und Kartoffelpiiree<g,3> Bratkartoffeln Erbsen Rt s

Petersilienkartoffeln - 4,90 €

4 y

. Geschmacksverstarker 2. = Antioxidationsmittel 3. = Farbstoffe 4. = Konservierungsstoffe 5. =SiiBstoff 6. = Phosphate
= eine Zuckerart oder StiBungsmittel
a: glutenh. Getreide a1 = Weizen a2 = Roggena3 = Gerste a4 = Hafer b = Krebstiere c = Eierd = Fisch e = Erdniisse f =
Sojabohnen g = Milch

vz
“SAXONIA-CATERING

SAXONIA-CATERING GMBH & CO.KG
Marschnerstr. 30, 04109 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,

* h = Schalenfriichte i. = Sellerie j = Senfk = Sesamsamen | = Schwefeldioxid u. Sulfit > 10mg/kgm = Lupinen n = Weichtiere
und daraus gewonnen Erzeugnisse
Spuren von Allergenen It. EULMIV Nr. 1169/2011 kénnen allerdings aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen
werden.

Fax 0341 225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

. Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteus
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.




Essen 1

Mitarbeiter - 4,40 € / Gast-540 € . -
. — | T

Mohreneintopf mit
Kartoffelstickchen und
Schnittlauch <a,a1,f,g,3> sowie

Montag
13.04.

| Schweinefleisch
B LA

GrieBbrei mit Vanillegeschmack
<3,a,al,a2,a3,a4,c,f,g,h>
und Fruchtcocktail <3>

Dienstag
14.04.

s T
MlmUOCh Kesselgulaschsuppe <3,B,a,a1> mit
15.04. Brotchen <a1,a2,f,g,j,k>

WeiBBkohleintopf mit
Schweinefleisch <3,B,a,al,i>

Donnerstaq
16.04.

¢

Herzhafte Linsensuppe mit

Freitag

17.04. Joghurtspeise <g>

vz
“SAXONIA-CATERING

SAXONIA-CATERING GMBH & CO.KG
Marschnerstr. 30, 04109 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,

Fax 0341 225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

. Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen

erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteus

Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Rauchfleisch <2,4,B,i> dazu hausgem.

Essen 2

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Hornchennudeln<al,a,c,f> mit
TomatensoBe "Napoli” <a1,a,3>

Boulettenc<ai,a,c,i,j,B,C> mit SoBe
<al,a>und Rotkohl <a,a1,B,7> dazu
Kartoffelpuree <g,3>

Eierkuchen <a,a1,c,g> mit
Apfelmus <2>

Vegetarische Bolognese mit
Gabelspaghetti <a,al,cf,jk,m>

X

Pikanter Krauterquark <g> mit
Petersilienkartoffeln

4

Essen 3

Mitarbeiter - 4,90 €/ Gast-590 €

Bistro Spezial

Putengeschnetzeltes<Pilze und
Zwiebeln: <a,al,i> mit Gemusereis <i
(Erbsen, Karotten)>

4,90 €

Pilzpfanne mit
Kochschinkenstreifen
<2,4,B,a,al,i> und Krauterspatzle

<a,al,cf>

Mibrag- Currywurst

Schweinegulasch <a,a1,g,B> dazu
junge Erbsen "natur” und
Petersilienkartoffeln

mit Pommes
<al, B, 2, 4>
4,90 €

-~

Rindfleisch "auf Tafelspitzart” <i>
mit MeerrettichsoBe <2,a,a1,f,g,l>

Gekochte Eier <c> in SenfsoBe
<a,alf,g,j> dazu Kartoffeln und

Rotkohl-Rohkost dazu KartoffelkloBe

4,90 €

Gehacktesstippe <B,a,al,i> mit
Kartoffelpuree <3,g> dazu
Gewturzgurkenstreifen <5>

4,90 £

Panierte Jagdwurstscheibe

Silze "Hausmacher Art” <2,4> in
RemouladensoBe <3,5,c,g> dazu
Bratkartoffeln

. F n T J

Gebr. Hahnchenschenkel in SoRBe
<3,a,a1> mit Rotkohl <a,a1,B,7> und
Kartoffeln

' <2,4,B,a,al,c,g,j> mit Nudeln <a,al,c,f>
und TomatensoBe <3,a,al,g>
4,90 €

f

y

. Geschmacksverstarker 2. = Antioxidationsmittel 3. = Farbstoffe 4. = Konservierungsstoffe 5. =SiiBstoff 6. = Phosphate
= eine Zuckerart oder StiBungsmittel
a: glutenh. Getreide a1 = Weizen a2 = Roggena3 = Gerste a4 = Hafer b = Krebstiere c = Eierd = Fisch e = Erdniisse f =
Sojabohnen g = Milch

* h = Schalenfriichte i. = Sellerie j = Senfk = Sesamsamen | = Schwefeldioxid u. Sulfit > 10mg/kgm = Lupinen n = Weichtiere
und daraus gewonnen Erzeugnisse
Spuren von Allergenen It. EULMIV Nr. 1169/2011 kénnen allerdings aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen
werden.



Essen 3

Mitarbeiter - 4,90 €/ Gast-590 €

Essen 2

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Essen 1

Mitarbeiter - 4,40 € / Gast-540 € . -
. — | T

Bistro Spezial

Hackballchen <a,a1,g,B> mit
Tomaten-Mozzarella-SoBe <g,3>
und Vollkornreis <a,al,a2,a3,a4>
4,90 €

Schweineroulade "Jager Art”
<al,a,c.f,g,i,j,B> mit Mischgemiise
<al,a,c,f,g> dazu SoBe <al,a,g,i> und
Kartoffeln

Vollkornnudeln <a,a1> mit cremiger
Kase-Schnittlauch-SoBe <3,3,a1,f,g>

WeiBe Bohnensuppe mit
Kasselerfleisch <2,3,4,B,i>

Montag
20.04.

Dimgtag Gemiisesuppe mit Geflligelfleisch Mohrenschnitzel <a1,a,c,f,g,i> mit
<3,a,al,c,i> dazu eine Scheibe CurrysoBe <al,af,g,i,j> dazu BIO -
21.04. | Vollkornbrot <a,al,a2,k> Reis

Paniertes Putenschnitzel
<3,a,al,a2,a3,a4,c,d,f,g,h,i,j> mit
Kaisergemuse <a,a1> dazu SoBe <g>

und Kartoffeln «f,g>- 4,90 €

Pikantes Pfannengyros <1,B,g,j>
mit Tzatziki <g> dazu Tomatenreis
und WeiBkrautsalat <2>

S @ T

MlttWOCh Brokkolicremesuppe <a,a1,f,g,i>
22.04. dazu WeiBkohl-Rohkost

-~

Schweine-Cordon-Bleu <a,al,c,g> Leberragout <B,a,a1,g> mit
mit Blumenkohlgemuse in Sauce Kartoffelpuree <3,g> dazu
Hollandaise <a,a1,c,f,g> und Gewiirzgurken <5>

Kartoffeln 4,90 €

GrieBbrei <a,a1,g> mit einer Zucker-
und Zimtmischung dazu
Birnenkompott

Eiermuschelsuppe <a,a1,c> <(H6hrer'l, '-

Mibrag- Burger

Deftige Grutzwurst <B,a,a4> mit i i ,
Oonﬂergtﬂg Erbsen, Kohlrabi, Porree und g Schweinesteak <B> mit Letscho mit Pommes
Sauerkraut <3> und Kartoffeln dazu <3,a,a1> und Bratkartoffeln dazu §
23.04 Blumenkohl)> dazu Vollkornbrot Dacoart D <al,cgqg,j, k C2,3,4>
e <a,al,a2,k> und Dessert e ot 7,40 €
_ = _ . TEN TEwS -
e Fr‘ei[a Mohreneintopf mit Schweinefleisch Eipatty mit Schnittlauch <c,g,i> mit § 2 Seelachs im Backteig <a,a1,d,j>
' g : ; : Gabelspaghetti <a,a1,c f,j,km> ~ mit KrautersoBe <3,a,a1,f,g> und
<3,B,a,al,i> dazu hausgem. Blumenkohl in Sauce Hollandaise e & Bkt l sl
24.03. Quarkspeise <g,3,4> <a,al,c,f,g> und Kartoffeln mit Satice Bologness S Gemusereis

520 €

4 y

. Geschmacksverstarker 2. = Antioxidationsmittel 3. = Farbstoffe 4. = Konservierungsstoffe 5. =SiiBstoff 6. = Phosphate
= eine Zuckerart oder StiBungsmittel
a: glutenh. Getreide a1 = Weizen a2 = Roggena3 = Gerste a4 = Hafer b = Krebstiere c = Eierd = Fisch e = Erdniisse f =
Sojabohnen g = Milch

vz
“SAXONIA-CATERING

SAXONIA-CATERING GMBH & CO.KG
Marschnerstr. 30, 04109 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,

* h = Schalenfriichte i. = Sellerie j = Senfk = Sesamsamen | = Schwefeldioxid u. Sulfit > 10mg/kgm = Lupinen n = Weichtiere
und daraus gewonnen Erzeugnisse
Spuren von Allergenen It. EULMIV Nr. 1169/2011 kénnen allerdings aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen
werden.

Fax 0341 225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

. Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteus
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.




Essen 3 :

Mitarbeiter- 4,90 €/ Gast-590 €

Essen 2

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Essen 1
Mitarbeiter - 4,40 € / Gast-540 €

" _— | S

Bistro Spezial

Bratklops<a,al,c,i,j,B,C> mit SoBe
<a,al> dazu Kartoffeln und
Mischgemiuse <a,alc,f,g>
490 €

Gemuse-Hahnchen-Currypfanne
<a,alf,g,ij> mit Vollkornreis
<a,al,a2,a3,a4>

Montag

27.04.

Soljanka <a,a1,g,i,B,2,4,5> mit
Brotchen <al,a2,f,g,jk>

Vollkornnudeln <a,a1> mit BIO -
BrokkolirahmsoBe <a,al,g,i>

Diensta : ; Vegane Falafelballchen
9 Kartoffelsuppe mit geschnittenen <aaLcfgip mit Sahnesafig it

28.04. . Wienerwurstchen «i,B,3> dazu (0].75 ihdRss

Cevapcici (Rind) nach "Zigeuner
Art” <a,al> mit Reis
4,90 €

Gabelspaghetti <a,a1,c,f,j,k,m> mit
Sauce Bolognese <3,B,g,i>

-~

Ungarische Gulaschsuppe Schweinabratan B miit ean s Mibrag- Currywurst

iﬂ'lJU(}Ch o Quarkkeulchen <a,a1,c,g> dazu :
M <2,3,B,a,a1,i> mit Kartoffeln und Sofie mit Variillsgesciis il «a,a1,,> dazu Butterblumenkohlg> mit Pommes

und Kartoffeln

<a1,B, 2, 4>
<3,a,al1,a2,a3,a4,c,f,g,h> 4,90 €

29.04. Gemuseeinlage da'zu Brotchen =
<a1,a2,f,g,jk> .
- - e -

D | 3 5 : Spinat-Knuspermedaillon Senfkrustenbraten<B,j> mit SoBe Geflugelbratwurst <6> mit SoBe
onnerstag Schichtkohl mit WeiBkraut und aataz,cefahilks mit Rahaiias <g>, Rotkohl <6,8,3,a1> und <a,a1,g,i> dazu Buntes Sauerkraut
30.04 SoBe <B,a,al,g> dazu Kartoffeln «a,a1f,g> dazu Kartoffelpiiiae <t Serviettenknodel <a,al,c> <a,al,B> und Kartoffeln
"y 4,90 €

”

)
"

chmacksverstarker 2. = Antioxidationsmittel 3. = Farbstoffe 4. = Konservierungsstoffe 5. =SiiBstoff 6. = Phosphate
= eine Zuckerart oder SiiBungsmittel

‘a= glutenh. Getreide a1 = Weizen a2 = Roggen a3 = Gerste a4 = Hafer b = Krebstiere c = Eier d = Fisch e = Erdniisse f =

Sojabohnen g = Milch

».
“SAXONIA-CATERING

SAXONIA-CATERING GMBH & CO.KG
Marschnerstr. 30, 04109 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,

" h = Schalenfriichte i. = Sellerie j = Senfk = Sesamsamen | = Schwefeldioxid u. Sulfit > 10mg/kgm = Lupinen n = Weichtiere
und daraus gewonnen Erzeugnisse
Spuren von Allergenen It. EULMIV Nr. 1169/2011 kénnen allerdings aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen
werden.

Fax 0341 225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

. Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteus
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.




