Speiseplan 01.04.26 - 03.04.2026

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerCiehe

Staff - 4,90 € / Guest - 6,90 €
} Sy

Schnitzel
mit Letscho, dazu Wedges
S, Ia, Nl
Kcal: 742.6, F: 41.8 g, KH: 58.6 g, EW:38.7 g,BS: 6.0 g

Gnocchi
mit Barlauchpesto, griinem Spargel & Tomaten

K, VI
Kcal: 632,4q, F: 21,4g, KH: 76,3g, EW: 41,3g, BS: 6,1g

Mittwoch
01.04.

Cevapcici,

Rahmspinat, i Eaaes o
S azu Tomatenreis, Barlauch-Tzatziki
Donnﬂ"gmq dazu Riihrei und Salzkartoffeln ind WelBlkrautsalat
02 04 K, I, Vil R, 13, Ic, VII, X
Ve, Kcal: 598.6,F: 29.7 g, KH: 57.4 g,EW:24.8 g,BS: 6.0 g

Kcal: 724.8, F: 38.6 g, KH: 58.9 g, EW:39.4 g,BS: 6.1 g

B e b = 9 [ W ]

Frelag Karfreitag

03.04.

= - T IEE———— =

Eintopf der Woche

Wirsingeintopf mit Schweinefleisch und Kartoffeln / Staff - 4,30 € / Guest - 4,65 €/
S, IX
Kcal: 642.7, F: 31.4 g, KH: 52.8 g, EW: 369 g, BS: 6.4 g
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ationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
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“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS '

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB3 , F: Fett,
KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 06.04.26 - 10.04.2026

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff- 4,90 € [ Guest- 6,90 €
- | ==

Montag
06.04.

Ostermontag

g Gebackener Camembert mit Gebratene Hahnchenbrust
Dlmgtﬂg Preiselbeeren, Salat & Brotchen mit Ratatouille und Barlauch-Kartoffelstampf
(K, 9, la, Vi) G, Vil
07.04. Kcal: 860g, F: 38.5g, KH: 86g, EW: 419, BS: 8g Kcal: 642.6, F: 26.4 g, KH: 58.7 g, EW: 39.6 g,BS: 6.0 g

B W T T . ERE—— W -]

] Gemisefrikadelle Spaghetti "Bolognese”
Mltt(»UOCh mit Babykarotten und Petersilienkartoffeln dazu Reibekase
K, la, 11, VII S, Ia, VII, IX
08.04. Kcal: 598.4, F: 26.7 g, KH: 62.8 g, EW:22.7 g,BS: 59 g Kcal: 700g, F: 29.5g, KH: 68g, EW: 449, BS: 7g

= B e | VEAENE TS %Y W
Kartoffelpuffer mit Schnitzel mit Blumenkohl
Dﬂﬂﬂerstﬂg Barlauch- Joghurt- Dip & Salatbeilage Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln
K, la, Vi G, la, 1L, VII
09.04. Kcal: 650g, F: 35g, KH: 60g, EW: 15g, BS: 8g Kcal: 6459, F: 36.2g, KH: 56g, EW: 27g, BS: 6g
"
F I ¥ = FEEr T T
. Gemiisepfanne Kleiner Kapt'n Blaubar
. Fr'eltﬂq mit Reis, dazu WeiBweinsauce Fischstabchen mit Gurkensalat und Kartoffelpiiree
K, 12, Vil F, la, Vil
10.04. Kcal: 564.8,F:19.6 g, KH: 78.4 g, EW: 149 g,BS: 6.3 g | Kcal: 648.7, F: 29.6 g, KH: 61.8 g, EW:32.4 g,BS:59 g

E mar . ¥ 4 = E S
\ Eintopf der Woche
Barlauchsuppe mit Kartoffeln & Frischkase dazu Baguette / Staff - 4,30 € / Guest - 4,65 € /
L ER
Kcal: 550q, F: 25g, KH: 60g, EW: 15g, BS: 8g
L L
\Oﬂ Inf ationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
r—4 Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
SA XO N I A' C AT E R ‘ N G Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
BETRIEBSRESTAURANTS
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; ' Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 13.04.26 - 17.04.2026

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe _

Staff- 4,90 € [ Guest- 6,90 €
> | .y

MO ntﬂ Pasta mit Pesto Rosso, Kohlroulade
q Rucola und Kase dazu Salzkartoffeln
13.04. K, la, Vi1, VIlid S, la, 111, VI, X

Kcal: 628.4, F: 29.7 g, KH: 63.8 g, EW: 239 g,BS:58 g Kcal: 370g, F: 11.2g, KH: 49g, EW: 22g, BS: 9g

Vegetarische Bratwurst
mit Sauce, dazu Sauerkraut und Kartoffeln

K, Ia, lll
14.04. Kcal: 602.8, F: 27.6 g, KH: 60.8 g, EW:23.4 g,BS: 58 g

Ofenkartoffel mit Barlauchquark
Hahnchensticks & Salat
G, |, la, 1L, Vi
Kcal: 650q, F: 309, KH: 55g, EW: 45¢, BS: 79

Dienstag

ST — O ST [Ra——— W}
3 4 ; Fr"hl'"gs'B?WI 5 : Kasseler in Streifen
Mlu-wOCh mit knackigem Blalf:salat, RE.IS, I.%adleschen und Ei, mit Champignons, dazu Spétzle
dazu Barlauch-Vinaigrette S,1,3,4,5,1a, Il
15.04. K, Il Kcal: 732.8, F: 39.8 g, KH: 54.7 g, EW: 38.9 g, BS: 63 g
Kcal: 598.7, F: 27.3 g, KH: 61.8 g, EW: 23.6 g,BS: 5.8 g
= - FEEE TS VEAENE TS W W
Semmelknédel auf Schnitzel ,Italianc, iberbacken mit Tomate, Mozzarella
DUITI’IEI"Stﬂg Kése- Sahne- Sauce & Barlauchdl und Pesto, dazu Pommes und Blattsalat
K 1, 1a, Ill, VII S, la, 11, VII, VIlij
16.04. Kcal: 600g, F: 25g, KH:70 g, EW: 25g, BS: 7g Kcal: 752.8, F: 42.4 g, KH: 58.7 g, EW: 40.8 g, BS: 6.2 g
"
F I ¥ = FEEr T T
' Gebackener Blumenkohl Sulze mit
. Fr'eltﬂq mit Sauce Tatar, Pommes und Salat Bratkartoffeln & Remoulade
K 1,231 X $,1,2,3,4,5,9 Il VII, IX, X

17.04. Kcal: 682.4, F: 34.7 g, KH: 60.3 g, EW: 228 g, BS: 6.0 g | Kcal: 630g, F: 439, KH: 35g, EW: 25g, BS: 49

. £ mr . r = E TS
\ Eintopf der Woche
Knoblauchsuppe mit Rindfleisch, Gouda und Croutons / Staff - 4,30 € / Guest-4,65€/
\ R, la, VII, IX
Kcal: 586.7, F: 27.8 g, KH: 48.6 g, EW: 324 g,BS:54 ¢
v
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“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS '

ationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB3 , F: Fett,
KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Speiseplan 20.04.26 - 24.04.2026

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff- 4,90 € [ Guest- 6,90 €
> | .y

Mﬁﬂtﬂ Rote Linsen Bolognese, Schweinefleisch ,sliB-sauer”

q dazu Pasta und Reibekase mit Wokgemiise, dazu Curcumareis
K, Ia, VII, IX

20.04. A S,1,9, VI, IX

Kcal: 618.7, F: 27.4 g, KH: 61.8 g, EW: 23.6 g,BS: 5.8 g Kcal: 672.8, F: 33.7 g, KH: 61.4 g, EW:36.5g9,BS:59 g

Rl - E EEE. EEE W ..
Hiittenk&se-Protein-Bowl

mit Bulgur, Gurke, Tomate, Eisberg und
heller Balsamico-Vinaigrette

Hahnchenbruststreifen Teriyaki
mit Brokkoli und Krauterreis
G, 1,1a, VL, Xl

Dienstag

21.04. K, Ia, Vil Kcal: 646.8, F: 27.9 g, KH: 66.4 g, EW: 37.6 g,BS:59 g
Kcal: 598.7, F: 27.3 g, KH: 61.8 g, EW: 23.6 g, BS: 5.8 g
B O TEE . R
Birauch-Gratia Honig-Senf-Hahnchen
Mlu(:UOCh mit Frithkartoffeln, M6hren und Kohlrabi SEdeny D raes Rotmeinkaftoffein

und griine Bohnen

K, la, VI
22.04. . : : ; ; 6 X
Kcal: 550g, F: 25g, KH: 60g, EW:15 g, BS: 9g Kcal: 654.2, F: 20.4 g, KH: 637 g, EW: 36.8 g, BS: 5.8
x s "ERAENE T %" W
Vollkornpasta, Ro s Gefliigelleberragout
D{mnﬂﬂstﬂg dazu Tomatensauce, Falafelbalichen und Reibekase mit Zwiebeln und Rotwein, dazu Stampfkartoffeln
K la, Vil G, 1,6, VIl
23.04. Kcal: 618.7, F: 27.4 g, KH: 61.8 g, EW: 23.6 g,BS: 58 g ] Kcal: 648.3, F: 29.4 g, KH: 59.2 g, EW: 36.7 g, BS: 5.8 g
F I ¥ = FEEr T e
t Zucchini-Mohren-Puffer, Gebratenes Fischfilet des Tages
. Fr'eltﬂq dazu Kichererbsen-Salsa und Salat auf Barlauch-Tomaten, dazu Krautereis
K, la, Il F,la
24.04. Kcal: 598.7, F: 27.3 g, KH: 61.8 g, EW: 23.6 g, BS: 5.8 g | Kcal: 648.5, F: 28.7 g, KH: 62.4 g, EW:34.6 g,BS:58 g
< E mar . r PR - — W
\ Eintopf der Woche
\ Frihlingstopf mit Rindfleisch, Mohren, Kohlrabi und Spargel dazu Schwarzbrot Staff - 4,30 € / Guest - 4,65 € /
R, la
Kcal: 500gq, F: 159, KH: 55g, EW: 40g, BS: 8g
L J L
gﬂ Inf ationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
SA XO N I A' C AT E R ‘ N G Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
BETRIEBSRESTAURANTS
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; ' Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 27.04.26 - 30.04.2026

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff- 4,90 € [ Guest- 6,90 €
> | .y

Mﬁntﬂ Tortellini Gulasch vom Schwein
q mit Barlauch-Frischkdsesauce und Kirschtomaten mit Paprikastreifen an bohmischen Knodeln
27.04. K, la, I11, VII S, Ia, IX, X

Kcal: 618.6, F: 28.4 g, KH: 62.7 g, EW: 24.3 g,BS: 5.8 g Kcal: 712.8, F: 38.7 g, KH: 57.2 g, EW:36.5 g, BS: 6.1 g
Rl vl ETEE. ! R W .

Zitronenspaghetti

Gefiilite Paprikaschote

Dienstag

mit Zucchinischeiben, Tomaten und Rucola mit deftiger Bratensauce und Salzkartoffeln
K, la S, 1a, X
28.04. Kcal: 598.7, F: 27.3 g, KH: 61.8 g, EW: 23.6 g, BS: 5.8 g Kcal: 682.7, F: 34.2 g, KH: 57.8 g, EW: 37.6 g, BS: 5.9 g

SO - O T S el R
Mu- h Auberg-lne-n-Relstanne Barlauch-Lasagne mit Hackfleisch
ttwoc mit Hirtenkase S, la, VI, 1X
K, Vil y 1y ]
Kcal: 712.6, F: 38.7 g, KH: 60.8 g, EW: , BS: 6.1
29.04. Kcal: 612.8, F: 28.7 g, KH: 61.9 g, EW: 24.6 g, BS: 59 g o ey ek 9

= B ] "ERAENE T " W
Schnitzel ,au four”,

Gurkensalat,

D{mnﬂ"stﬂg dazo REhrel GRS alskartofieln tiberbacken mit Wiirzfleisch vom Huhn,
K.l dazu Wedges und Salat
30.04. Kcal: 598.6, F: 29.7 g,KH: 57.4 g, EW:24.8 g, BS: 6.0 g G,S,F,2,16, 1a, 111, VII, IX, XII
" Kcal: 752.8, F: 42.4 g, KH: 58.7 g, EW: 40.8 g, BS: 6.2 g
Y | L ¥ = FEEr T T
Eintopf der Woche
. Kraftbriihe mit Juliennegemiise und Maultaschen Staff - 4,30 € / Guest- 4,65 €/
K, Ia, 11, IX

Kcal: 612.5, F: 28.4 g, KH: 60.9 g, EW: 24,6 g,BS: 58 g
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ationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS '

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB3 , F: Fett,
KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




