Speiseplan 01.04.26 - 03.04.2026
Querheet

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff - 5,40 € / Guest - 6,70 €
et | S

Mittwoch
K, VI

01.04. Kcal: 632,44, F: 21,49, KH: 76,39, EW: 41,39, BS: 6,1g

N e Y S = 222 e
Donnergtag ‘ Rahmspinat,

Cand, Meer & Carten

Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 €

Schnitzel
mit Letscho, dazu Wedges
S, 1a, 1l
Kcal: 742.6, F: 41.8 g, KH: 58.6 g, EW:38.7 g,BS: 6.0 g

Gnocchi
mit Barlauchpesto, griinem Spargel & Tomaten

Cevapcici,
dazu Tomatenreis, Barlauch-Tzatziki
und WeiBkrautsalat
R, la, Ic, VII, X
Kcal: 724.8, F: 38.6 g, KH: 58.9 g, EW: 39.4 g, BS: 6.1 g

dazu Rihrei und Salzkartoffeln

02.04. K, 1L, V1
Kcal: 598.6, F: 29.7 g, KH: 57.4 g, EW: 24.8 g, BS: 6.0 g

= A T . T

Donnerstag
03.04.

Karfreitag

- B |

Eintopl der Woche

Wirsingeintopf mit Schweinefleisch und Kartoffeln / Staff - 4,60€ / Guest - 6,00 € /
S, IX
Kcal: 642.7, F: 31.4 g, KH: 52.8 g, EW: 369 g,BS: 6.4 g

W\ N T

" ! . /ff

ationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

Wz

“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS '

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB3 , F: Fett,
KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 06.04.26 - 10.04.2026
Querheet

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff - 5,40 € / Guest - 6,70 €
et -

Montag
06.04.

Cand, Meer & Carten

Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 €

Ostermontag

Gebackener Camembert mit Gebratene Hahnchenbrust

Dlmgtﬂg Preiselbeeren, Salat & Brotchen mit Ratatouille und Barlauch-Kartoffelstampf
(K, 9, la, VII) G, Vil
07.04. ] Kcal: 860g, F: 38.5g, KH: 86g, EW: 419, BS: 8g Kcal: 642.6, F: 26.4 g, KH: 58.7 g, EW:39.6 g, BS: 6.0 g

= - T . | S—

3 [1 Gemusefrikadelle
MlttLUOC mit Babykarotten und Petersilienkartoffeln
K, la, lil, VII
08.04. Kcal: 598.4, F: 26.7 g, KH: 62.8 g, EW:22.7 g, BS: 5.9 g

Spaghetti "Bolognese”
dazu Reibekase
S, la, VII, IX
Kcal: 700g, F: 29.5g, KH: 68g, EW: 449, BS: 7g

Schnitzel mit Blumenkohl

Kartoffelpuffer mit

DUﬂ"ﬂ"Stﬂg Barlauch- Joghurt- Dip & Salatbeilage Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln
K, la, VI G, la, 11, VII
09.04. Kcal: 650g, F: 35g, KH: 60g, EW: 15g, BS: 8g Kcal: 645g, F: 36.2g, KH: 56g, EW: 27g, BS: 6g
- - = T
. Gemiisepfanne Kleiner Kapt'n Blaubar
. FI"Elmg mit Reis, dazu WeiBweinsauce Fischstibchen mit Gurkensalat und Kartoffelpiiree
K, 12, Vil F, la, VlI
10.04. Kcal: 564.8, F:19.6 g, KH: 78.4 g, EW: 149 g,BS: 6.3 g Kcal: 648.7, F: 29.6 g, KH: 61.8 g, EW: 32.4 g, BS: 59 ¢

= - r PR - .y
\ Eintop( der Woche
Barlauchsuppe mit Kartoffeln & Frischkase dazu Baguette / Staff - 4,60€ / Guest - 6,00 €/
\ K, Ia, VII
Kcal: 550g, F: 25g, KH: 60g, EW: 15g, BS: 8g

| - -
\Oﬂ ationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
r—4 Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
BSEAT )<ECB)§NEI SAT- CRATIE R ‘ N G Fiir Satzfehler wird keine Haftung ﬁbernommen? Anderungen vorbehalten,
RIEBSRESTAURAN
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; ' Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 13.04.26 - 17.04.2026
Querheet

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff - 5,40 € / Guest - 6,70 €
et | S

Montag
13.04.

Cand, Meer & Carten

Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 €

Hihnerfrikassee
mit Reis
G, la, VII
Kcal: 5609, EW: 34q, F: 15,59, KH: 60g, BS: 3g

Kohlroulade
dazu Salzkartoffeln
S, 1a, 111, VII, X
Kcal: 370g, F: 11.2g, KH: 49g, EW: 22g, BS: 9g

Pasta mit Pesto Rosso,
Rucola und Kase
K, la, VII, Viiid
Kcal: 628.4, F: 29.7 g, KH: 63.8 g, EW: 23.9 g, BS: 58 g

Zwiebelfleisch

Vegetarische Bratwurst Ofenkartoffel mit Barlauchquark

Dlmgtﬂg mit Sauce, dazu Sauerkraut und Kartoffeln Hahnchensticks & Salat in deftiger lus, dazu Kroketten
K, Ia, Ill G, 1, 1a, II, VII S, 1,11, X
14.04. | Kcal: 6028, F:27.6 g,KH: 60.8 g, EW:23.4 g, BS: 58 g Kcal: 650g, F: 30g, KH: 55, EW: 45g, BS: 7g Keal: 7126, 7:387 g, K 608 6, ENE= S/ 55 == Sl
B T AR ).e = 29 [ ——

1 ' : Fruhlings—Bf}wI . . Kasselar In Stratian p I(P.amerlze Ijahr;chenb:'uilt, 5
Mlﬂ'wOCh mit knackigem Blalf:salat, Reis, Radieschen und Ei, mit Champignons, dazu Spétzle azu Kaisergemuse, Sauce Hollandaise
dazu Barlauch-Vinaigrette S.1.3 4,5 la Il und Salzkartoffeln
15.04. K, Il ; G, Ia, lll, VIl

Kcal: 732.8, F: 39.8 g, KH: 54.7 g, EW:38.9 g, BS: 63 g

Kcal: 598.7, F: 27.3 g, KH: 61.8 g, EW:23.6 g,BS: 5.8 g Kcal: 668.4, F: 31.7 g, KH: 61.2 g, EW: 36.4 g, BS: 59 g
Fi

Semmelknodel auf Schnitzel ,Italiano®, iberbacken mit Tomate, Mozzarella

Wourstgulasch,

D{)nner'gmg Kéase- Sahne- Sauce & Barlauchol darziiPasta tnd Relhekaca und Pesto, dazu Pommes und Blattsalat

K, 1, la, 11, VII S,1,3,5,la,VII, IX, X S, Ia, 11, VIL, VIIIj

16.04. Kcal: 600g, F: 259, KH:70 g, EW: 25g, BS: 79 Kcal: 752.6, F: 42.3 g, KH: 50.9 g, EW: 40.8 g, BS: 62 ¢ Kcal: 752.8, F: 42.4 g, KH: 58.7 g, EW: 40.8 g, BS: 6.2 ¢

r w W _ TET L W
Gebackener Blumenkohl Siilze mit Gedlinstetes Fischfilet des Tages,
0 F]"e[['ag mit Sauce Tatar, Pommes und Salat Bratkartoffeln & Remoulade dazu Gewlrzgurken-Senf-Sauce an Gemiisereis

K 1,23,1,X 51,234,509, VILIX X F,9, VII, 1X, X

17.03. Kcal: 682.4, F: 34.7 g, KH: 60.3 g, EW: 22.8 g, BS: 6.0 g Kcal: 630g, F: 43g, KH: 35g, EW: 25g, BS: 49 Kcal: 648.5, F: 28.7 g, KH: 62.4 g, EW:34.6 g,BS5: 58 g

- Eintopf der Woche

Knoblauchsuppe mit Rindfleisch, Gouda und Croutons / Staff - 4,60€ / Guest - 6,00 € /
R, Ia, VII, IX
Kcal: 586.7, F: 27.8 g, KH: 48.6 g, EW: 324 g,BS: 54 g

L 4 4

\0
“SAXONIA-CATERING

‘Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
BETRIEBSRESTAURANTS
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; '
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB3 , F: Fett,
KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 20.04.26 - 24.04.2026
Querheet

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff - 5,40 € / Guest - 6,70 €
et | S

Cand, Meer & Carten

Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 €

Mﬁﬂtﬂ Rote Linsen Bolognesf, Schweinefleisch ,stiB-sauer” Putengyros
q dazu Pasta und Reibekase mit Wokgemiise, dazu Curcumareis mit Tzatziki, Pommes und Blattsalat
K, la, VII, IX S,1,9, VI, IX G, VIl

20.04.

Kcal: 6187, F: 27.4 g,KH: 61.8 g, EW: 23.6 g, BS: 58 g Kcal: 672.8, F: 33.7 g, KH: 61.4 g, EW: 36,5 g, BS: 59 ¢ Kcal: 8942, F: 50.6 g, KH: 70.4 g, EW: 42.3 g, BS: 6.2 g

 m ST O S |
Hittenk&ase-Protein-Bowl

Bratwurst mit Hahnchenbruststreifen Teriyaki

Dimgmg mit Bulgur, Gurke, Tommate; Eishers fee Sauerkraut & Salzkartoffeln mit Brokkoli und Krauterreis
heller Balsamico-Vinaigrette S, 5 1, IX. X G, 1, la, VI, XI
21.04. K, la, VI : Paticr s : : Kcal: 646.8, F: 27.9 g, KH: 66.4 g, EW: 37.6 g, BS: 59 g
| Kcal: 5987, F: 27.3 g, KH: 61.8 g, EW:23.6 g, BS: 5.8 g Kcal: 510g, F: 28.2g, KH: 42g, EW: 27g, BS: 8g i
ST — A T ——

Honig-Senf-Hahnchen

Barlauch-Gratin Chili con Carne, dazu Reis ;
i ;. g : 2 d Ofen, d R kartoffel
Mlm»UOCh mit Friihkartoffeln, Mhren und Kohlrabi S i u‘:d" g:.::e ;:r::;: pazolhal
22 04 K, Ia, VIl Kcal: 682.5, F: 34.7 g, KH: 62.8 g, EW:37.4 g, BS: 59 g G X
i Kcal: 550g, F: 25g, KH: 60g, EW:15 g, BS: 9g :

Kcal: 654.2, F: 29.4 g, KH: 63.7 g, EW: 36.8 g, BS: 5.8 g
. e

Vollkornpasta, Schlemmerschnitzel Champignon,

Gefliigelleberragout

Donner'gmg dazu Tomatensauce, Falafelballchen und Reibekase mit Zwiebeln und Rotwein, dazu Stampfkartoffeln Uberbacken mit Rahmchampignons und Kase, dazu
K, la, VII G.1 6 Vil Kartoffelecken und Salat
23.04. Kcal: 618.7, F: 27.4 g, KH: 61.8 g, EW: 23.6 g, BS: 58 g Kcal: 6483, F: 29.4 g, KH: 59.2 g, EW: 367 g, BS: 5.8 g S, la, 111, VI
: Kcal: 752.8, F: 42.4 g, KH: 58.7 g, EW: 40.8 g, BS: 6.2g
r - = r TEET S W
Zucchini-Méhren-Puffer, Pasta . Carborara® Gtibratenes Fischfilet des Taﬂl_:|es
0 Flaeu-ag dazu Kichererbsen-Salsa und Salat $,1,3, 5 Ia, VIl auf Barlauch-Tomaten, dazu Krautereis
K, la, Il Keal: 676.8, F: 32.4 g, KH: : : b
L .8, F: g,KH: 64.7 g,EW:33.6 g,BS:59 ¢
24.03. Kcal: 598.7, F: 27.3 g, KH: 61.8 g, EW: 23.6 g, BS: 58 g Kcal: €485, F:28.7 g, KH: 624 g, EW:34.6 g, BS: 58 g
= Ea r 4 E .
- Eintopf der Woche
\ Frihlingstopf mit Rindfleisch, Mohren, Kohlrabi und Spargel dazu Schwarzbrot / Staff - 4,60€ / Guest - 6,00 € /
R, la
Kcal: 500g, F: 15g, KH: 559, EW: 40g, BS: 8g

| - =
\Oﬂ ‘Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
r—4 Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
BSEATR)(ECB)RNEI ﬁ- CRATIE R ' N G Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
IEBSRESTAURAN
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; ' Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




Speiseplan 27.04.26 - 30.04.2026
Querheet

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff - 5,40 € / Guest - 6,70 €
et -

Cand, Meer & Carten

Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 €

Mﬁntﬂ Tortellini Gulasch vom Schwein
q mit Barlauch-Frischkasesauce und Kirschtomaten mit Paprikastreifen an bohmischen Knodeln
K, la, ll1, VII S, I3, IX, X

27.04.

Kcal: 618.6, F: 28.4 g, KH: 62.7 g, EW: 24.3 g, BS: 58 g
m sl S 1

Kcal: 712.8, F: 38.7 g, KH: 57.2 g, EW: 365 g,BS: 6.1 g

Zitronenspaghetti Gefiilite Paprikaschote

Dlﬂ’lgtﬂg mit Zucchinischeiben, Tomaten und Rucola mit deftiger Bratensauce und Salzkartoffeln
K, la S, la, X
28.04. 1  Kcal:5987,F:27.3 g, KH: 61.8 g,EW: 23.6 g,BS: 58 g Kcal: 682.7, F: 342 g, KH: 57.8 g, EW:37.6 g, BS: 59 ¢
B T AR by W ===

Auberginen-Reispfanne

H G = Barlauch-Lasagne mit Hackfleisch
Mlu(:UOCh mit Hirtenkase ¢ ?a S
K, VIl i e
Kcal: 712.6, F: 38.7 g, KH: 60.8 g, EW: 37.4 g, BS: 6.1
29.04. Kcal: 612.8, F: 28.7 g, KH: 61.9 g, EW: 24.6 g, BS: 59 ¢ el 8N AV 3RNEN 9

Schnitzel ,au four®,

Gurkensalat,

Dﬂnnﬂ"stﬂg dazu Riihrei und Salzkartoffeln uberbacken mit Wiirzfleisch vom Huhn,
K, Il dazu Wedges und Salat
30.04. Kcal: 598.6, F: 29.7 g, KH: 57.4 g, EW: 24.8 g, BS: 6.0 g G, S, F, 2,16, Ia, 11l VI, IX, X1I

Kcal: 752.8, F: 42.4 g, KH: 58.7 g, EW: 40.8 g, BS: 6.2 g

F W . - TS
Eintopl der Woche
. Kraftbrihe mit Juliennegemise und Maultaschen / Staff - 4,60€ / Guest - 6,00 € /
K, la, 111, IX
Kcal: 612.5, F: 28.4 g, KH: 60.9 g, EW:24.6 g,BS: 58 g
\Oﬂ ationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
r—4 Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
SA XO N I A' C AT E R ‘ N G Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
BETRIEBSRESTAURANTS
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; ' Kcal: Kilokalorien, EW: EiweiB , F: Fett,

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de KH: Kohlenhydrate , BS:Ballaststoffe




